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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

1. Jednostka gtéwna

2. Panel sterowania

3. Wiot powietrza

4. Wylot gorgcego powietrza

OPIS PANELU STEROWANIA

1: Przetacznik zasilania

2: Swiatto,

3: Funkcja obracania

4: Temperatura +

5: Temperatura -

6: Wskaznik temperatury

7:Czas +

8: Czas —

9: Wskaznik czasu

10: Wskaznik temperatury

11: Lampka wy$wietlacza jednostki temperatury (°C)
12: Podswietlenie wyswietlacza zegara
13: Wskaznik jednostki czasu (minuty)
14: Frytki

15: Stek

16: Ryba,

17: Owoce morza,

18: Udko z kurczaka (kurczak)

19: Pieczenie (ciasta)

20: Caty kurczak

21: Suszone owoce

22: Podgrzewanie

23: Rozmrazanie

24: Kontrolka pracy

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, aby unikngé
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzadzenia mogg korzystaC dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach



fizycznych, czuciowychlubumystowychlubnieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod nadzorem lub
wczesniej otrzymaty instrukcje dotyczgce korzystania z
urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie mogg byc
dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i pozostawione
bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacii.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem Ilub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem
urzgdzenia nalezy pozostawiC je do ostygniecia. Nie
nalezy zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Umie$c¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.

W trakcie korzystania z urzadzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplatany ani owiniety wokot
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtgczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé¢ co najmniej dziesie¢ centymetréw wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.

NIE umieszczaj urzgdzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.



Nie przykrywaj zadnej czesci urzadzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
iloé¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub ttuszczem, poniewaz moze to spowodowa¢ zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzadzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zakfadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wkfadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzadzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo$¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odigcz urzadzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzadzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystapi¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

AKCESORIA

A. Taca - ruszt (x2) — moze by¢ uzywana do suszenia np. owocéw , a takze do przygotowywania
chrupigcych przekasek lub podgrzewania potraw, takich jak pizza.

B. Taca ociekowa na olej - Podczas gotowania umiesé w urzgdzeniu tacke ociekowa.

C. Obrotowy kosz z siatkg — nadaje sie do frytek, prazonych orzechéw i innych przekasek. Wt6z koszyk
do piekarnika za pomocg szczypiec i wyjmij go z piekarnika po upieczeniu

D. Widelec - haki do rozna — Stosowany do pieczenia np. catego kurczaka
E. Sruby - Do mocowania rozna i obrotowego kosza.

F. Szczypce przytrzymujace — stuzg do wkfadania i wyjmowania zywnosci przygotowanej na koszu z
obrotowg kratka lub na roznie. Umie$¢ szczypce pod roznem, podnie$ jedzenie z lewej strony, a nastepnie
delikatnie je wyjmij.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatkg lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzagdzenia ani wtyczki przewodu zasilajgcego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociggnij za uchwyt kosza, aby wyjga¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyjg¢ tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na gornej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich $rodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.
4. Doktadnie osusz.



Jak umiesci¢ tace w urzadzeniu

RYS.1

Umies¢ tace - ruszt w urzgdzeniu, na jednym z 3 poziomoéw (Rys. A)
W16z tacke ociekowg do dolnej czesci urzadzenia (Rys. B).

A WARNING

Metalowe czesci stang sie bardzo gorace podczas uzytkowania, dlatego nalezy zachowaé¢ duza
ostroznos¢, aby unikna¢ obrazen ciala. Nalezy nosi¢ rekawice ochronne do piekarnika lub
rekawiczki.

Jak zmontowa¢ kosz obrotowy i rozno

RYS. 2a

Najpierw wioz lewg strong zmontowanego kosza obrotowego lub rozna do gniazda watu. Upewnij sie, ze
wat jest w pozycji umozliwiajgcej obrot.

RYS. 2b

Umie$¢ prawg strone na ramie nosnej.

Korzystanie z cyfrowego panelu sterowania
Instrukcja obstugi:
1) Podtacz wtyczke przewodu zasilajgcego do uziemionego gniazdka $ciennego.

2) Nacisnij przycisk wigcznika zasilania (1), a zaswieca sie wszystkie kontrolki. Bez wybierania zadnego
przycisku funkcyjnego nalezy ponownie nacisnaé przycisk zasilania (1), a urzadzenie wejdzie w tryb
pieczenia z domysing temperaturg 190° na 15 minut. W tym trybie $wiecg si¢ kontrolki od 1-13 i 24, przy
czym kontrolka temperatury (10/11) i kontrolka czasu (12/13) $wiecg naprzemiennie, W tym samym czasie
wyswietlacz cyfrowy pokazuje réwniez odpowiednie obroty miedzy temperaturg a czasem. Podczas
dowolnego trybu gotowania nacis$nij przycisk wylgcznika zasilania 1, aby go wytaczyé.

3) Klawisz 2 to $wiatto wewnetrzne. Mozesz nacisna¢ przycisk 2 w dowolnym momencie podczas pracy
maszyny. Wewnetrzne Swiatlo jest wigczone, a klawisz 2 miga. Gdy drzwi sg otwarte, $wiatto bedzie
réwniez wigczone, a gdy drzwi zostang zamkniete, Swiatto zostanie wytgczone.

4) Klawisz 3 to przycisk obracania. W dowolnym trybie gotowania mozna nacisng¢ przycisk 3, a wewnetrzny
watek obrotowy / klatka na chipsy ziemniaczane zaczng sie obraca¢. W trybie pracy kontrolna 3 miga.

5) Klawisz 4 to temperatura +, klawisz 5 to temperatura -, podczas pracy naciénij temperature + lub
temperature -, a temperature mozna ustawi¢, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢.

6) Klawisz 7 to czas +, klawisz 8 to czas -, za kazdym razem, gdy naci$niesz czas + lub -, mozesz ustawi¢
czas gotowania

Cyfrowy wyswietlacz LED,

Podczas pracy liczba diod LED jest wysSwietlana jako przetgczanie miedzy temperaturg a pozostatym
czasem. Klucz 24 to kontrolka pracy. W stanie roboczym lampka nr 24 jest zawsze wigczona.

Klawisze 14-23 to ustawienia menu w réznych trybach. Kazdy tryb mozna regulowaé za pomocg czasu + - i
temperatury + - dla ustawienia wtornego.



Wybierz preferowany tryb, a nastepnie nacis$nij przycisk zasilania, aby uruchomi¢ tryb.

IKONY PROGRAM CZAS TEMPERATIRA
@ Frytki 15 min 200°C
Stek 25 min 185°C
157 Ryba 15 min 200°C
% Owoce morza 12 min 160°C
d?* Udko z kurczaka 20 min 190°C

(kurczak)
T Pieczenie (ciasta) 30 min 175°C

_@ Caly kurczak 30 min 200°C
<
Suszone owoce 4h 80°C
@ Podgrzewanie 12 min 115°C
B Rozmrazac 60 min 40°C

UWAGA: Nalezy pamieta¢, ze te ustawienia sg wskazaniami. Poniewaz sktadniki réznig sie pochodzeniem,
rozmiarem, ksztattem, a takze marka, nie mozemy zagwarantowac¢ najlepszego ustawienia sktadnikéw

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sig, ze frytkownica jest odtgczona od zasilania i ostygta.

« Do czyszczenia wnetrza uzywaj czystej, suchej szmatki. Nie uzywaj mokrej szmatki, aby zapobiec
przedostawaniu si¢ wody do wnetrza urzgdzenia.

Ostrzezenie: Nie uzywaj $ciernych srodkéw czyszczgcych ani szorstkich ggbek.
« Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotng Sciereczka lub papierowym recznikiem.

« Nigdy nie zanurzaj frytownicy ani jej wtyczki w wodzie ani zadnym innym ptynie.
« Dokfadnie wysusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.

* Przechowuj frytkownice w chtodnym, suchym miejscu.



UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskag Ustawg

E z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

BN Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢

umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg

odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia

szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci sktadnikéw

niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakciji.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Main unit

2. Control panel
3. Air inlet

4. Hot air outlet

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1: Power switch

2: Light,

3: Rotation function

4: Temperature +

5: Temperature -

6: temperature indicator

7: Time +

8: Time —

9: Time indicator

10: Temperature display light
11: temperature unit display light (°C)
12: Clock display light

13: time unit display light (minutes)
14: French fries

15: Steak

16: Fish,

17: Seafood,

18: Chicken leg (chicken)
19: Baking (cakes)

20: Whole chicken

21: Dried fruit

22: Pre-heating

23: Defrost

24: Work indicator light

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
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they have been given supervision or

instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Place the appliance on a flat even surface
The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do
not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause
a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.
Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air
Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the
manufacturing residues burning off.



Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

ACCESSORIES

A. Crisper tray (x2) - Can be used for dehydration, and can also be used to make crispy snacks or reheat
foods such as pizza.

B. Oil drip tray - When cooking, put a drip pan for easy cleaning. Be sure to use a drip pan when cooking.

C. Rotating grid basket - Is suitable for French fries, roasted nuts and other snacks. Put the basket into
the oven with pliers and remove the basket from the oven after baking

D. Barbecue fork - Are used for roast chicken and whole chicken. Put the meat shaft longitudinally through
the center of the meat. Slide the fork from both ends onto the shaft, and then onto the meat. Lock in place
with the set screw. There are dents on the shaft for fixing screws. You can adjust the screw closer to the
center of the shaft, but never more than the indentation. Note: make sure the roast chicken or chicken
rotates freely in the machine.

E. Screws - For fastening to the barbecue stick. It is used with rotating basket and barbecue fork.

F. Holding pliers - Are used to insert and remove food prepared on the Rotating grid basket or Barbecue
fork. Place the pliers under the baking stick, lift the food from the left, and then take it out gently.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer. Gently wipe down
exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center of the
tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside of the basket
and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

How to place trays into the Air Fryer
FIG.1

Place the crisper tray into the unit, there are 3 levels (Figure A)
Insert the drip tray into the bottom of the device (Figure B).

A WARNING

Metal parts will become very hot during use, so great care should be taken to avoid personal injury.
Wear oven protective gloves or gloves.

How to assemble rotating basket and barbecue fork.

12



FIG. 2a

First insert the left side of the assembled rotating basket or barbecue fork into the shaft socket. Make sure
that the shaft is in position for rotation

FIG. 2b
Place the right side on the support frame

Using the digital control panel
Operating instructions:
1) Connect the mains plug to an earthed wall socket.

2) Press the power switch (1) key and all lights will be on. Without selecting any function key, press the
power supply 1 key again, and the machine enters the cooking mode process with the default temperature of
190° for 15 minutes. In this mode, the lights from 1-13 and 24 are on, in which the (10 / 11) temperature light
and (12 /13) time light are on alternately, At the same time, the digital display also shows the corresponding
rotation between temperature and time. During any cooking mode, press the power switch 1 key to turn it
off.

3) Key 2 is an internal light. You can press key 2 at any time during machine operation. The internal light is
on and key 2 flashes. When the door is opened, the light will also be on, and when the door is closed, the
light will be off.

4) Key 3 is a rotation button. In any cooking mode, you can press key 3, and the internal rotating shaft /
potato chip cage will rotate. In the working mode, the 3-key light flashes.

5) Key 4 is temperature +, key 5 is temperature -, during operation, press temperature + or temperature -,
and the temperature can be set to increase or decrease.

6) The 7 key is time +, the 8 key is time -, each time you press, time + or -, you can set the cooking time

LED digital display,
During operation, the LED number is displayed as switching between temperature and remaining time.
Key 24 is the working indicator light. In the working state, No. 24 light is always on.

Keys 14-23 are menu settings in various modes. Each mode can be adjusted through time + - and
temperature + - for secondary setting.

Select your preferred mode and then press the power button to start the mode.

ICONS MODE TIME TEMPERATURE
@ French fries 15 min 200°C
Steak 25 min 185°C
157 Fish 15 min 200°C
9D Seafood 12 min 160°C
&’ Chicken leg (chicken) 20 min 190°C
ﬁj Baking (cakes) 30 min 175°C

_@ Whole chicken 30 min 200°C

13



<
@’ Dried fruit 4h 80°C
@ Pre-heating 12 min 115°C
§i€ Defrost 60 min 40°C

NOTE: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size,
shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.
« Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from
getting inside the appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

« Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
mmmm Provides the legal framework applicable in the European Union for the
disposal and reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose
of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic waste
collection center closest to your home.

14



WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

1. Haupteinheit
2. Bedienfeld

3. Lufteinlass

4. HeiBluftauslass

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

1: Netzschalter (Standby) / START
2: Leuchte,

3: Dreh-Funktion

4: Temperature +

5: Temperatur -

6: Temperatur-Kontrollleuchte

7: Zeit +

8: Zeit —

9: Zeitanzeige

10: Temperatur-Anzeigeleuchte
11: Anzeigeleuchte der Temperatureinheit (°C)
12: Beleuchtung der Uhranzeige
13: Anzeigeleuchte der Zeiteinheit (Minuten)
14: Pommes frites

15: Steak

16: Fisch,

17: Meeresfriichte,

18: Hahnchenschenkel (Huhn)

19: Backen (Kuchen)

20: Ganzes Hahnchen

21: Getrocknete Friichte

22 Vorheizen

23: Abtauen

24: Arbeitsanzeigeleuchte

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um

eine Gefahrdung zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
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oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
vorgenommen werden - es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel auserhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem
vorgesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen.

Lassen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen,
abnehmen oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2.000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieslich fur den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fur einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz.

Bei unsachgemasem Gebrauch oder falscher Handhabung des Gerats erlischt die Garantie. Prufen Sie
vor dem Einstecken des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett angegebenen
Spannung ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt werden.
Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Fusen ein oder aus.
Ziehen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden.

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heisluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter
Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermoglichen.

Stellen Sie lhre Heisluftfritteuse NICHT unter Schranke, Jalousien oder Vorhange. Uberhitzungs und
Brandgefahr.
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Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung fuhrt.
Feuergefahr.

Dieses Gerat ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benotigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befullen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fur diese Heisluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schutzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heise Heisluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache.

Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsruckstanden zuruckzufuhren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen in
Beruhrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Storung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an einen
offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefahrdung zu vermeiden, darf das Gerat nicht geoffnet
werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf
Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

ZUBEHOR

A. Gitterfach (x2) - Kann zur Dehydrierung verwendet werden und kann auch zur Zubereitung knuspriger
Snacks oder zum Aufwarmen von Speisen verwendet werden.

B. Ol-Auffangschale - Legen Sie beim Kochen eine Auffangschale zum einfachen Reinigen unter. Stellen
Sie sicher beim Kochen eine Auffangschale zu verwenden.

C. Rotierender Gitterkorb - Eignet sich fiir Pommes frites, gerdstete Niisse und andere Snacks. Schieben
Sie den Korb mit einer Zange in den Ofen und nehmen Sie den Korb nach dem Backen aus dem Ofen

D. Grillgabel - Werden fur Brathahnchen und ganze Hahnchen verwendet. Stecken Sie den Fleischschaft
in Langsrichtung durch die Mitte des Fleisches. Schieben Sie die Gabel von beiden Enden aus in den
Schaft und dann in das Fleisch. Mit der Stellschraube arretieren. Am Schaft befinden sich Einkerbungen
fur Befestigungsschrauben. Sie kénnen die Schraube naher an der Mitte des Schafts justieren, aber nie
weiter bis zur Vertiefung. Hinweise: Stellen Sie sicher, dass das Brathdhnchen oder Huhn frei in dem Gerat
rotieren kann

E. Schrauben - Zur Befestigung am Grillstock. Wird mit dem rotierenden Korb und der Grillgabel verwendet.

F. Haltezange - Werden verwendet zum Einlegen und zur Entnahme von Speisen, die auf dem rotierenden
Grillkorb oder der Grillgabel zubereitet wurden. Platzieren Sie die Zange unter dem Backstab, heben Sie
die Speise von links an und nehmen Sie diese dann vorsichtig heraus.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und Ausenseite der
Heisluftfritteuse. Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoffoder Papiertuch ab.

WARNUNG: Tauchen Sie die Heisluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Giriff aus der Heisluftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Ausenseite des Korbs und der Schale mit einem
Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale konnen oben im oberen Fach des Geschirrspulers
gewaschen werden.

3. WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4. Trocknen Sie alles grundlich ab.
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Einsetzen der Schalen in die HeiBBluft-Fritteuse:
FIG.1

Setzen Sie die Gitterschale in das Gerat ein. Es gibt drei Ebenen (Abbildung A)
Setzen Sie die Abtropfschale in den Boden des Geréts ein (Abbildung B).

A WARNUNG

Metallteile werden wahrend des Gebrauchs sehr heiB. Deshalb ist groBe Vorsicht geboten, um
Personenschaden zu vermeiden. Tragen Sie Schutzhandschuhe.

Montage von Drehkorb und Grillgabel.

FIG. 2a

Schieben Sie zuerst die linke Seite des montierten Drehkorbs oder der Grillgabel in den Schaft-Sockel.
Stellen Sie sicher, dass der Schaft fiir die Rotation richtig positioniert ist

FIG. 2b
Legen Sie die rechte Seite auf den Stiitzrahmen

Verwendung des digitalen Bedienfelds

Bedienungsanweisungen:

1) Verbinden Sie den Netzstecker mit einer geerdeten Steckdose.

2) Dricken Sie die Taste des Netzschalters (1) und alle Lichter leuchten auf. Ohne eine Funktionstaste
zu wahlen, dricken Sie die Netztaste 1 erneut und das Gerat geht in den Kochmodus mit der
Standardtemperatur von 190° fur 15 Minuten. In diesem Modus leuchten die Lichter von 1-13 und 24,
wobei das (10/11) Temperaturlicht und das (12/13) Zeitlicht abwechselnd leuchten. Gleichzeitig zeigt die
Digitalanzeige auch die korrespondierende Rotation zwischen Temperatur und Zeit. Driicken Sie wahrend
eines beliebigen Garvorgangs den Netzschalter 1 zum Ausschalten des Gerétes..

3) Taste 2 ist eine interne Leuchte. Sie kénnen die Taste 2 jederzeit wahrend des Betriebs des Gerats
driicken. Das interne Licht leuchtet und Taste 2 blinkt.. Bei gedffneter Tir leuchtet auch das Licht und bei
geschlossener Tur ist das Licht ausgeschaltet.

4) Taste 3 ist eine Drehtaste. In jedem Kochmodus kénnen Sie Taste 3 driicken und der interne rotierende
Schaft / der Kartoffelchip-Kéfig wird sich drehen. Im Betriebsmodus blinkt die 3-Tasten-Leuchte.

5) Taste 4 ist Temperatur +, Taste 5 ist Temperatur -, Wahrend des Betriebs, driicken Sie Temperatur + oder
Temperatur -, und die Temperatur kann erhéht oder verringert werden.

6) Die Taste 7 ist Zeit +, die Taste 8 ist Zeit -, jedes Mal wenn sie Zeit + oder - driicken, kdnnen Sie die
Garzeit einstellen

Digitale LED-Anzeige,

Waéhrend des Betriebs wird die LED-Zahl angezeigt als Wechsel zwischen Temperatur und verbleibender
Zeit.

Taste 24 ist die Betriebskontrollleuchte. Im Betriebszustand ist die Leuchte Nr. 24 immer eingeschaltet.

Die Tasten 14-23 sind MenUeinstellungen in verschiedenen Betriebsmodi. Jeder Modus kann durch flr die
sekundare Einstellung durch Zeit + - und Temperatur + - eingestellt werden.

Wahlen Sie lhren bevorzugten Betriebsmodus und driicken Sie anschlieRend die Einschalttaste, um den
Modus zu starten.
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ICONS MODUS ZEIT TEMPERATUR
@ Pommes frites 15 Minuten 200°C
Steak 25 Minuten 185°C
15 Fisch 15 Minuten 200°C
% Meeresfriichte 12 Minuten 160°C
&’ Hahnchenschlegel 20 Minuten 190°C

(Huhn)
@ Backen (Kuchen) 30 Minuten 175°C

_@ Ganzes Huhn 30 Minuten 200°C
<
Getrocknete Friichte 4 Stunden 80°C
@ Vorheizen 12 Minuten 115°C
e Abtauen 60 Minuten 40°C

HINWEIS: Beachten Sie, dass diese Einstellungen Hinweise sind. Da sich Zutaten in Herkunft, GréRe,
Form sowie Marke unterscheiden, kénnen wir nicht die beste Einstellung fiir Ihre Zutaten garantieren

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die Heisluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist.

« Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um das Innere zu reinigen. Verwenden Sie kein nasses
Tuch, damit kein Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

« Wischen Sie die Ausenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.
« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein

« Trocknen Sie alle Teile grundlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

« Lagern Sie die Heisluftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort.

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic
mmmm EQuipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASIM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENI SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Hlavni jednotka
2. Ovladaci panel
3. Vstup vzduchu
4. Vystup horkého vzduchu

POPIS OVLADACIHO PANELU

1: Vypinac

2: Svétlo,

3: Funkce otaceni

4: Teplota +

5: Teplota -

6: ukazatel teploty

7:Cas +

8: Cas —

9: Ukazatel €asu

10: Kontrolka zobrazeni teploty
11: kontrolka displeje jednotky teploty (°C)
12: Kontrolka displeje hodin
13: kontrolka displeje ¢asové jednotky (minuty)
14: Hranolky

15: Steak

16: Ryby,

17: Mofrské plody,

18: Kureci stehno (kufeci)

19: Peceni (kolace)

20: Celé kure

21: SuSené ovoce

22 Predehfivani

23: Odmrazovani

24: Kontrolka prace

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je privodni kabel poSkozeny, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpedi.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarSiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
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zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotiebiCe a
rozumi souvisejicim nebezpecCim. Déti si se spotrebiCem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotfebite nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.

Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Spotrebi¢ neni uren pro provoz s externimi ¢asovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pokud spotfebiC nepouzivate a pred CiSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred Cisténim jednotky nechte dily vychladnout.

Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
Zafizeni je urCeno pro pouziti v maximalni nadmorskeé
vySce 2 000 metri nad mofem.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotiebic je uréen pouze pro domaci pouziti a v zadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové ucely.

Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.

Pred pfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku.

pred pripojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém S§titku jednotky.

Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
PFi pouzivani pFistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. Pfi odpojovani
pistroje netahejte za napajeci kabel. NepouZivejte $idru jako rukojet.

DULEZITE Pii pouzivani spotfebiée ponechte po véech stranach prostor alespoii deset centimetrt, aby
byla zajisténa dostatecna cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod sking, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehfati/pozaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoZe by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pfipravé pokrmd je zapotiebi malé mnozZstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoZze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebi¢i nepouzivejte jiné
prisluSenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

PFi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné &tity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnozstvi koufe. To je normalni u novych spotfebicl po ukonéeni vyrobniho procesu.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.
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V pfipadé jakékoli zavady nebo poSkozeni spotfebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy a postupy
na spotiebi¢i muze provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stfediska technické podpory
znacky.

B&B TRENDS SL. neodpovida za zadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v disledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRISLUSENSTVI

A. Podnos na chrumkavost (2x) — Lze jej pouzit k dehydrataci a Ize jej také pouzit k pfipraveé kfupavych
svacin nebo ohfivani jidel, jako je pizza.

B. Odkapavaci miska na olej - Pfi vafeni vloZzte odkapdavaci misku pro snadné c¢isténi. Pri vareni
nezapomerite pouzit odkapavaci panev.

C. Oto¢ny mfizkovy kos - Je vhodny na hranolky, prazené ofechy a dalsi svaciny. Ko$ik vloZte do trouby
klestémi a po upedeni koSicek z trouby vyjméte

D. Grilovaci vidlicka — Pouziva se pro pe¢ené kufe a celé kufe. Masovou ty¢ protahnéte podélné stfedem
masa. Nasurite vidlicku z obou koncl na hfidel a poté na maso. Zajistéte na misté pomoci stavéciho
$roubu. Na hfideli jsou prohlubné pro upeviiovaci Srouby. Sroub miZete nastavit blize ke stfedu hfidele,
ale nikdy vice nez prohlubenl. Poznamka: Ujistéte se, Ze se pe€ené kufe nebo kufe v pfistroji volné otaci.

E. Srouby - Pro upevnéni ke grilovaci tydi. Pouziva se s oto&nym kodem a grilovaci vidlickou.

F. Pfidrzovaci klesté - Pouzivaji se k vkladani a vyjimani potravin pfipravenych na otoéném rostu kose
nebo grilovaci vidlicku. Umistéte klesté pod pedici ty€, nadzvednéte jidlo zleva a poté je jemné vyjméte.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veskery obalovy material a nalepky z vnitini i vnéjsi strany fritézy Air Fryer.
Jemné otfete vnéjsi stranu vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.
UPOZORNENI: Neponofujte spotebié ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tadcu pouzijte rukojet umisténou ve
svém stfedu Umyjte koS a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my&ky nadobi.
3. UPOZORNENI: Nepouzivejte abrazivni gistici prostfedky nebo houby.
4. Dukladné osuste.

Jak umistit tacy do fritézy

Obr. 1

Umistéte tac na smazeni do jednotky, jsou zde 3 trovné (obrazek A)
VloZzte odkapéavaci misku do spodni ¢asti zafizeni (obrazek B).

A VAROVANI

Kovové casti se béhem pouzivani velmi zahreji, proto je treba davat velky pozor, aby nedoslo ke
zranéni. Pouzivejte ochranné rukavice nebo rukavice. Jak sestavit oto¢ny kos a grilovaci vidlicku.

Obr. 2a

Nejprve vloZte levou stranu sestaveného otoéného kose nebo grilovaci vidlice do hfidelového pouzdra.
Ujistéte se, Ze je hridel v poloze pro otaceni

Obr. 2b
Umistéte pravou stranu na nosny ram
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Pomoci digitalniho ovladaciho panelu

Operativni instrukce:
1) Zapojte sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

2) Stisknéte tlacitko hlavniho vypinace (1) a v8echna svétla se rozsviti. Aniz byste zvolili jakékoli funkéni
tlacitko, stisknéte znovu tlacitko napajeni 1 a pfistroj pfejde do rezimu vareni s vychozi teplotou 190° po
dobu 15 minut. V tomto rezimu sviti kontrolky 1-13 a 24, ve kterych stfidavé sviti kontrolka teploty (10 /
11) a kontrolka (12 / 13) ¢asu. Soucasné digitalni displej ukazuje také odpovidajici otoceni mezi teplotou a
¢asem. Béhem jakéhokoli rezimu vareni jej vypnéte stisknutim vypinace 1.

3) Kli¢ 2 je vnitini svétlo. Tlacitko 2 muzete stisknout kdykoli béhem provozu stroje. Vnitini osvétleni sviti a
tlacitko 2 blika. Kdyz jsou dvefe otevieny, svétlo se také rozsviti, a kdyz jsou dvefe zaviené, svétlo zhasne.

4) Tlacitko 3 je oto¢né tlacitko. V jakémkoli rezimu vareni mizete stisknout tlacitko 3 a vnitfni oto¢ny hfidel
/ ko§ na bramborové lupinky se oto€i. V pracovnim rezimu blika kontrolka 3 tlacitek.

5) Tlagitko 4 je teplota +, tlacitko 5 je teplota -, béhem provozu stisknéte teplotu + nebo teplotu - a teplotu
Ize nastavit na zvySeni nebo snizeni.

6) Tlacitko 7 je Cas +, tlacitko 8 je €as -, pokazdé, kdyz stisknete, ¢as + nebo -, muzZete nastavit dobu vareni

LED digitalni displej,
Béhem provozu se €islo LED zobrazuje jako pfepinani mezi teplotou a zbyvajicim ¢asem.
Tlacgitko 24 je funkéni kontrolka. V pracovnim stavu kontrolka €. 24 stale sviti.

Tlacitka 14-23 slouzi k nastaveni nabidek v riznych rezimech. Kazdy rezim Ize nastavit pomoci ¢asu + - a
teploty + - pro sekundarni nastaveni.

Vyberte preferovany rezim a poté jej spustte stisknutim tlacitka napajeni.

IKONY REZIM CAS TEPLOTA
@ Hranolky 15 minut 200°C
Steak 25 minut 185°C
(5 Ryba 15 minut 200°C
9D Plody mofe 12 minut 160°C
& Kufeci stehno 20 minut 190°C

(kufeci)
il Peceni (kolage) 30 minut 175°C

_@i Celé kue 30 minut 200°C
e}

Sugené ovoce 4 hodin 80°C
WY Pedehfivani 12 minut 115 °C
§I€ Rozmrazovat 60 minut 40°C

POZNAMKA: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou indikace. Protoze se slozky li§i pdvodem, velikosti,
tvar i znacku, nemuzeme zarucit nejlepsi nastaveni pro vase ingredience.
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CISTENI A UDRZBA

« Pred Cisténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena a vychladla.

« K ¢isténi vnitfku pouzijte Cisty, suchy hadfik. Nepouzivejte mokry hadfik, abyste zabranili vniknuti vody
dostat dovnitf spotfebice.

Upozornéni: NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

« Jemné otfete vnéjsi ¢ast vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.
« Nikdy neponofujte fritézu ani jeji zastréku do vody nebo jiné kapaliny.
« Pfed uskladnénim vSechny dily dikladné osuste.

« Vzduchovou fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU
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Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazuijte tento
spotfebi¢ spoleéné s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.



DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

1. Hlavna jednotka

2. Ovladaci panel

3. Vstup vzduchu

4. Vystup hortceho vzduchu

POPIS OVLADACIEHO PANELU

1: Vypinac

2: svetlo,

3: Funkcia otac¢ania

4: Teplota +

5: Teplota -

6: ukazovatel teploty

7:Cas +

8: Cas —

9: Indikator asu

10: Svetlo displeja teploty
11: svetlo displeja jednotky teploty (°C)
12: Svetlo displeja hodin

13: svetlo displeja ¢asovej jednotky (minuty)
14: Hranolky

15: Steak

16: Ryby,

17: Morské plody,

18: Kuracie stehno (kuracie)
19: Pecenie (kolacov)

20: Celé kura

21: SuSené ovocie

22: Predohrev

23: Rozmrazovanie

24: Kontrolka prace

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokowv.
8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo
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s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial im bol
poskytnuty

dohlad alebo boli poucené o bezpeCnom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiGom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebiCa nesmu vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebic€ a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

Spotrebi€¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkoveho
ovladania.

Pokial spotrebi€ nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristroj neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.
Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorskej
vySke 2 000 metrov nad morom.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebi¢ je ur¢eny iba na domace pouzitie av Ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napéatiu na Stitku.
pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, €i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku jednotky.

Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat’ okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte Sndru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebiéa ponechaijte po vetkych stranach priestor aspori desat centimetrov,
aby bola zaistena dostatocna cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallizie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebia nezakryvajte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poZiaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnoZstvo oleja.
Nadobu nenapifiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo djst k poZiaru. K spotrebidu nepouZivajte iné
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prislusenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouZzivajte ochranné tepelné Stity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouZiti fritézy mézete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

PraZené suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy
a postupy na spotrebi¢i méze vykonavat iba kvalifikovany personal autorizovaného strediska technickej

podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za ziadne Skody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRISLUSENSTVO

A. Podnos na chrumkavost’ (x2) — Mbéze sa pouzit na suSenie a mbze sa pouZit aj na pripravu
chrumkavych ob¢erstvenia alebo ohrievanie jedal, ako je pizza.

B. Plech na odkvapkavanie oleja — Pri vareni vlozte odkvapkavaciu panvicu na lahké Cistenie. Pri vareni
nezabudnite pouzit odkvapkavaciu panvicu.

C. Otocny mriezkovy ko$ - Je vhodny na hranolky, prazené orechy a iné pochutiny. KoSik vlozte do rary
klieStami a po upeceni vyberte kosik z rary

D. Grilovacia vidlicka — PouZiva sa na pe&ené kura a celé kura. Masovy hriadel previedte pozdizne
stredom masa. Nasunte vidli¢ku z oboch koncov na hriadel a potom na maso. Zaistite na mieste pomocou
nastavovacej skrutky. Na hriadeli su priehlbiny na upevriovacie skrutky. Skrutku mézZete nastavit blizSie k
stredu hriadela, ale nikdy nie viac ako zarez. Poznamka: Uistite sa, Ze pe€ené kura alebo kura sa v stroji
volne otaca.

E. Skrutky - Na upevnenie na grilovaciu ty¢. Pouziva sa s otoénym koSom a grilovacou vidlickou.

F. Pridrziavacie klieSte - Pouzivaju sa na vkladanie a vyberanie potravin pripravenych na otoénom
mriezkovom kosi alebo grilovacej vidli¢ku. Umiestnite klieSte pod pali¢ku na pecenie, nadvihnite jedlo zfava
a potom ho jemne vyberte.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarite vSetok obalovy material a nalepky z vnutornej i vonkajsej strany fritézy Air Fryer.
Jemne utrite vonkajSiu stranu vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.
UPOZORNENIE: Neponofujte spotfebic ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tdcu pouzijte rukojet umisténu ve
svém stfedu Umyjte koS a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my¢ky nadobi.
3. UPOZORNENIE: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo houby.
4. Dikladné osuste.

Ako umiestnit’ podnosy do vzduchovej fritézy
1. Obr

VloZte chrumkavy podnos do jednotky, su tu 3 Urovne (obrazok A)

Vlozte odkvapkavaciu misku do spodnej asti zariadenia (obrazok B).
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A POZOR

Kovové ¢asti sa po¢as pouzivania vemi zohreju, preto davajte velky pozor, aby ste predisli zraneniu
os6b. Noste ochranné rukavice alebo rukavice.

Ako zostavit’ otocny koS a grilovaciu vidlicku.

Obr. 2a

Najprv zasunte lavi stranu zmontovaného oto¢ného koSa alebo grilovacej vidlice do hriadela. Uistite sa,
Ze hriadel je v polohe na otac¢anie

Obr. 2b
Umiestnite pravd stranu na nosny ram

Pomocou digitalneho ovladacieho panela
Navod na obsluhu:
1) Zapojte sietovd zastréku do uzemnenej zasuvky.

2) Stlacte tlacidlo vypinaca (1) a vSetky svetla sa rozsvietia. Bez toho, aby ste zvolili akékolvek funkéné
tlac¢idlo, znova stlacte tla€idlo napajania 1 a pristroj prejde na 15 minut do procesu varenia s predvolenou
teplotou 190°. V tomto rezime svietia kontrolky 1-13 a 24, pri ktorych striedavo svieti kontrolka teploty
(10/11) a kontrolka (12/13) ¢asu. Sucasne digitalny displej zobrazuje aj zodpovedajuce otocenie. medzi
teplotou a €asom. Pocas akéhokolvek rezimu varenia ho vypnite stlaéenim tla¢idla vypinaca 1.

3) KIu¢ 2 je vnutorné svetlo. Pocas prevadzky stroja moZzete kedykolvek stlacit tlacidlo 2. Vnutorné svetlo
svieti a tlagidlo 2 blika. Pri otvoreni dvierok sa rozsvieti aj svetlo a po zatvoreni dvierok svetlo zhasne.

4) Klaves 3 je tlac¢idlo otacania. V ktoromkolvek rezime pecenia mézete stladit’ tlacidlo 3 a vnutorny otoény
hriadel / klietka na zemiakové lupienky sa bude otacat. V pracovnom rezime blika kontrolka 3 tlacidiel.

5) Tlacidlo 4 je teplota +, tla¢idlo 5 je teplota -, poCas prevadzky stlacte teplotu + alebo teplotu - a teplotu je
mozné nastavit na zvySenie alebo znizZenie.

6) Tlacidlo 7 je Cas +, tlacidlo 8 je Cas -, zakazdym, ked stlacite, ¢as + alebo -, mdzZete nastavit €as varenia

LED digitalny displej,
Pocas prevadzky sa &islo LED zobrazuje ako prepinanie medzi teplotou a zostavajucim ¢asom.
Tlacidlo 24 je pracovna kontrolka. V prevadzkovom stave svetlo €. 24 stale svieti.

Tlacidla 14-23 su nastavenia menu v roznych rezimoch. Kazdy rezim je mozné nastavit pomocou ¢asu + - a
teploty + - pre sekundarne nastavenie.

Vyberte preferovany rezim a potom stlacenim tladidla napajania spustite rezim.

IKONY REZIM CAS TEPLOTA
@ hranolky 15 minat 200°C
Steak 25 minut 185°C
(5 Ryby 15 minat 200°C
D Morské plody 12 minat 160°C
&b Kuracie stehno 20 mindt 190°C

(kuracie)
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il Pecenie (kolace) 30 minat 175°C
_@ Celé kura 30 minut 200°C
e}
Sugené ovocie 4 hodiny 80°C
@ Predhrievanie 12 minat 115 °C
§I€ Rozmrazovat 60 minut 40°C

POZNAMKA: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su len orientaéné. KedZe ingrediencie sa liSia pévodom,
velkostou, tvarom ako aj znackou, nemézeme zarucit najlepSie nastavenie pre vase ingrediencie.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred cCistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

« Na ¢istenie vnutra pouzivajte €istt suchu handri¢ku. Nepouzivajte mokrd handri¢ku, aby ste zabranili vode
dostat sa dovnutra spotrebi¢a.

Upozornenie: Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drétenky.

« VonkajSie €asti jemne utrite vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

« Nikdy neponarajte vzduchovu fritézu ani jej zastréku do vody alebo inej tekutiny.

« Pred uskladnenim vSetky diely dékladne vysuste.

* Vzduchovu fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v stlade so smernicou Eurépskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadovych
E elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec Eurépskej Unie
pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeni.
mmmm  Nevyhadzujte tento spotrebi¢ spolocne s netriedenym komunalnym odpadom. Vyuzivanie
zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. F6 egység

2. Vezérl6pult

3. Leveg6 bemenet

4. Forré leveg6 kimenet

VEZERLOPANEL LEIRASA

: Fékapcsold

: fény,

: Forgatas funkcio

: Hémérséklet +

: Hémérséklet -

: hémérsékletjelzd

11d6 +

1d6 —

: Idéjelzd

10: H6mérséklet kijelzd lampa
11: hémérsékleti egység kijelzéfénye (°C)
12: Ora kijelz6 lampa

13: id6egység kijelz6 fénye (perc)
14: slt krumpli

15: Steak

16: hal,

17: tenger gyliimolcsei,

18: Csirkecomb (csirke)

19: Sités (stitemények)

20: Egész csirke

21: Szaritott gyiimolcs

22: Elémelegités

23: Leolvasztas

24: Munkajelz6 lampa

©CEND DA WN

-

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha atapkabel megsérul, a veszély elkertlése érdekében a
gyartonak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatigk 8 éves vagy annal
idésebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
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képességeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizardélag ha felligyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulek
biztonsagos hasznalatara, és ha megeértették a készulék
hasznalataval 0sszefuggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizarolag akkor végezhetik, ha
elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.

Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektdl elzarva.

A készulék nem uUzemelhet kulsd id6zit6k vagy kulon
taviranyitérendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készllék kizarolag haztartasi hasznalatra késziilt, és semmilyen kortilmények kdzétt nem hasznalhatd
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készulék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti.

Miel6tt csatlakoztatna a készlléket a halézathoz, ellendrizze, hogy a tapfeszlltség megegyezik-e a
készulék gyari adattablajan feltiintetett feszultséggel.

Helyezze a készlléket sik és vizszintes fellletre.
A késziilék hasznalata kdzben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a késziilék koré.

Ne haszndlja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a késziiléket az aramforrasrol nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a késziiléket. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A késziilék hasznalatakor hagyjon legalabb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 [égaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziiléket szekrények ala, redényok vagy fliggonydk mogé helyezni. Tulmelegedés/tlizveszély.
Ne takarja le a készulék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tilmelegedést okozhat.
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Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van szilkség. Ne
toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen hévédd edénytartét, amikor az ételt a sttébe tesz, vagy onnan kiveszi. A készlléket sik,
stabil és héallo fellileten hasznalja. A Iégsiitd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségi flistot
érezhet. Ez normalis Uj késziilékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A sutend6 alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fiitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a készlléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miiszaki tigyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a késziilék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos mlszaki Ugyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késziiléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felelésséget a figyelmeztetések figyelmen kiviil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

KIEGESZITOK

A. Ropogos talca (2x) - Hasznalhato kiszaradasra, valamint ropogos ételek készitésére vagy ételek,
példaul pizza felmelegitésére is hasznalhato.

B. Olaj csepegteto talca - F6zés kdzben tegyen egy cseppedényt a kdnnyd tisztitas érdekében. Fézéskor
feltétlenll hasznaljon csepegtetéedényt.

C. Forgo racsos kosar - Alkalmas slt krumplihoz, porkélt didhoz és egyéb ragcsalnivalokhoz. Tegye a
kosarat a sutébe fogoval, és siités utan vegye ki a kosarat a sitébél

D. Barbecue villa - Siilt csirkéhez és egész csirkéhez hasznaljak. Helyezze at a husszarat hossziranyban
a hus kozepén. CsuUsztassa a villat mindkét végérdl a tengelyre, majd a husra. Rogzitse a helyére a
rogzitécsavarral. A tengelyen horpadasok talalhatok a régzitécsavarokhoz. A csavart kézelebb allithatja a
tengely kdzepéhez, de soha nem jobban, mint a bemélyedés. Megjegyzés: gy6z6djon meg arrdl, hogy a
sllt csirke vagy csirke szabadon forog a gépben.

E. Csavarok - A grillridhoz valé régzitéshez. Forgé kosarral és grillvillaval hasznalhaté.

F. Tart6fog6 — Aforgd racskosaron vagy a grillvillan elkészitett éleimiszerek behelyezésére és eltavolitasara
szolgal. Helyezze a fogoét a sttérad ald, balrél emelje fel az ételt, majd évatosan vegye ki.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsiité belsejérdl és kilsejérol.
Ovatosan térdlje le a kiilsé felilletét nedves ruhaval vagy papirtériével.

FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziiléket vagy a tapkabel csatlakozojat vizbe vagy mas folyadékba.
2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer l1égsitébél. A télca eltavolitdsahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kivil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatdgép felsé polcan moshato.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon strolé hatasu tisztitdszereket és szivacsokat.

4. Alaposan szaritsa meg.

Hogyan helyezziink talcakat az Air Fryerbe
1. ABRA

Helyezze a ropogos talcat az egységbe, 3 szint van (A abra)

Helyezze be a csepptélcat a késziilék aljaba (B abra)
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A FIGYELEM

Hasznalat kozben a fém alkatrészek nagyon felforrésodnak, ezért nagyon ligyelni kell a személyi
sériilések elkeriilésére. Viseljen siitovédo kesztyiit vagy kesztyiit.

Hogyan szereljiik 6ssze a forgo kosarat és a grillvillat.

ABRA. 2a

Elészor helyezze be az 6sszeszerelt forgokosar vagy grillvilla bal oldalat a tengely foglalataba. Gy6z6djon
meg arrol, hogy a tengely forgasi helyzetben van

ABRA. 2b
Helyezze a jobb oldalt a tartokeretre

A digitalis vezérlépanel hasznalata
Hasznalati utasitasok:
1) Csatlakoztassa a halézati csatlakozét egy foldelt fali aljzathoz.

2) Nyomja meg a fékapcsolot (1) és minden jelz6fény vilagit. Anélkil, hogy barmelyik funkcidgombot
vélasztana, nyomja meg ismét a tapegység 1 gombjat, és a gép 15 percre belép a fé6zési mdédba az
alapértelmezett 190°-0s hdmérséklettel. Ebben az izemmddban az 1-13 és 24 kdzotti lampak vilagitanak,
amelyekben a (10 / 11) hémérséklet és a (12 / 13) id6 jelz6fény felvaltva vilagit, ugyanakkor a digitalis
kijelz6 a megfelel6 forgast is mutatja. hémérséklet és id6 kdzott. Barmely fé6zési méd kdzben nyomja meg
a fékapcsol6 1 gombjat a kikapcsolashoz.

3) A 2-es gomb egy belsd lampa. A gép mikddése kézben barmikor megnyomhatja a 2-es gombot. A bels6
lampa vilagit, és a 2-es gomb villog. Az ajtd kinyitdsakor a lampa is vilagit, az ajté becsukasakor pedig
kialszik.

4) A 3. gomb egy forgatdgomb. Barmely fézési moédban megnyomhatja a 3-as gombot, és a bels6 forgo
tengely / burgonya chips ketrec forog. Uzemmaddban a 3 gombos jelzéfény villog.

5) A 4-es gomb a hémérséklet +, az 5-6s a hémérséklet -, mikddés kézben nyomja meg a hémérséklet +
vagy a hémérséklet - gombot, és a hémérséklet ndvelheté vagy csékkenthetd.

6) A7 gomb az id6 +, a 8 gomb az id6 -, minden alkalommal, amikor megnyomja a time + vagy - gombot,
bedllithatja a f6zési id6t

LED digitalis kijelzé,
Mikodés kdzben a LED szama a hémérséklet és a hatralévé id6 kdzotti valtasként jelenik meg.
A 24-es gomb a mlkddésjelzd lampa. Mikodd allapotban a 24-es lampa folyamatosan vilagit.

A 14-23 gombok kilénb6zé modok menibedllitasai. Minden lGzemmdd beallithatd az id6 + - és a
hémérséklet + - segitségével a masodlagos beallitashoz.

Valassza ki a kivant médot, majd nyomja meg a bekapcsolégombot az izemmdd elinditasahoz.

IKONOK UZEMMOD IDO HOMERSEKLET
@ sult krumpli 15 perc 200°C
Steak 25 perc 185°C
157 Hal 15 perc 200°C
? Tenger gylimolcsei 12 perc 160°C
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&’ Csirkecomb (csirke) 20 perc 190°C
T Siités (sitemeny) 30 perc 175°C
_@ Egész csirke 30 perc 200°C
he
Szaritott gylimélcs 4 6rak 80°C
@ Elémelegités 12 perc 115 °C
}:ﬁ Leolvasztani 60 perc 40°C

MEGJEGYZES: Ne feledje, hogy ezek a beallitasok jelzések. Mivel az dsszetevék szarmazasukban,
méretiikben, formajukban és markajukban is kilénbdznek, nem tudjuk garantalni a legjobb beallitast az
Osszetevk szamara

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az Air Fryer ki van huzva a konnektorbdl, és lehdilt.

* A belsejének tisztitasahoz hasznaljon tiszta, szaraz ruhat. Ne hasznaljon nedves ruhat, hogy
megakadalyozza a viz kifolyasat

bejutni a készilékbe.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surold hatasu tisztitoszereket vagy surolékorongokat.

« Ovatosan térolje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtoriével.

« Soha ne meritse az Air Fryer készliléket vagy annak csatlakozéjat vizbe vagy mas folyadékba.
« Térolas el6tt alaposan szaritson meg minden alkatrészt.

« Tarolja az Air Fryert hiivés, szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

Akészilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél sz6l6 az Eurdpai
E Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-irdanyelv), mely irdnyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus készulékek artalmatlanitasanak és uUjrahasznositasanak
EEm Kereteit az egész EU-ban érvényes mddon. Ne dobja ki a készliléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt. Enhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gyUjtésére

szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

1. Unitatea principala
2. Panou de control
3. Admisia aerului

4. lesire aer cald

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1: Comutator de alimentare

2: Lumina,

3: Functia de rotatie

4: Temperatura +

5: Temperatura -

6: indicator de temperatura

7: Timp +

8: Timp —

9: Indicator de timp

10: Lumina de afisare a temperaturii
11: lumina de afisare a unitatii de temperatura (°C)
12: Lumina de afisare a ceasului

13: lumina de afisare a unitatii de timp (minute)
14: cartofi prajiti

15: Friptura

16: Peste,

17: Fructe de mare,

18: Pulpa de pui (pui)

19: Coacerea (prajituri)

20: Pui intreg

21: Fructe uscate

22: Preincalzire

23: Dezghetare

24: Indicator luminos de lucru

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
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sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite Tn prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate. Copiii
nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul gi cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati si Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul

in apa sau in orice alt lichid. Dispozitivul este proiectat
pentru utilizare la o altitudine maxima de 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic gi in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electric, asigurati-vé c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.

in timpul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infisurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, I&sati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficienta a aerului.

NU agezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesara o cantitate mica de ulei pentru a géti
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mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu
utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.

Purtati intotdeauna manusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafatd pland, stabila si rezistentd la caldurd. Cand utilizati AIR FRYER
pentru rima data, poate exista un miros usor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.

TIn cazul oricarei defectiuni sau deteriorari, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati
departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

ACCESORII

A. Tava pentru Crisper (x2) - Poate fi folosita pentru deshidratare si poate fi folosita si pentru a face gustari
crocante sau pentru a reincalzi alimente precum pizza.

B. Tava de scurgere a uleiului - Cand gatiti, puneti o tigaie de picurare pentru o curatare usoara. Asigurati-
va ca utilizati o tigaie pentru picurare cand gatiti.

C. Cos cu grila rotativa - Este potrivit pentru cartofi prajiti, nuci prajite si alte gustari. Puneti cosul in cuptor
cu clesti si scoateti cosul din cuptor dupa coacere

D. Furculita pentru gratar - Se folosesc pentru pui la friptura si pui intreg. Puneti axul de carne longitudinal
prin centrul carnii. Glisati furculita de la ambele capete pe ax si apoi pe carne. Blocati pe loc cu surubul de
fixare. Existd adancituri pe arbore pentru fixarea suruburilor. Puteti regla surubul mai aproape de centrul
arborelui, dar niciodata mai mult decéat adancitura. Nota: asigurati-va ca puiul fript sau puiul se rotesc liber
n masina.

E. Suruburi - Pentru fixarea pe batul gratarului. Se foloseste cu cos rotativ si furculita pentru gratar.

F. Clesti de sustinere - Sunt folositi pentru introducerea si indepartarea alimentelor preparate pe cosul
cu grila rotativa sau furculita pentru gratar. Asezati clestii sub batul de copt, ridicati mancarea din stanga si
apoi scoateti-o usor.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Tndepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

2. Trageti de manerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata in centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior si in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.
4. Uscati bine.

Cum se plaseaza tavi in friteuza cu aer
FIG.1

Asezati tava pentru prajitor in unitate, exista 3 niveluri (Figura A)
Introduceti tava de picurare in partea de jos a dispozitivului (Figura B).
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A AVERTIZARE

Partile metalice vor deveni foarte fierbinti in timpul utilizarii, asa ca trebuie sa aveti mare grija pentru
a evita ranirea personala. Purtati manusi sau manusi de protectie pentru cuptor.

Cum sa asamblati cosul rotativ si furculita pentru gratar.

FIG. 2a

Mai intai introduceti partea stdnga a cosului rotativ asamblat sau a furcii de gratar in soclul arborelui.
Asigurati-va ca arborele este n pozitie pentru rotatie

FIG. 2b
Asezati partea dreapté pe cadrul support

Folosind panoul de control digital
Instructiuni de utilizare:
1) Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.

2) Apasati tasta comutatorului de alimentare (1) si toate luminile se vor aprinde. Fara a selecta nicio tasta
functionala, apasati din nou tasta de alimentare 1, iar masina intrd in procesul de gatire cu temperatura
implicita de 190 ° C timp de 15 minute. Tn acest mod, luminile de la 1-13 si 24 sunt aprinse, in care lumina
de temperaturd (10 / 11) si lumina de timp (12 / 13) sunt aprinse alternativ, in acelasi timp, afisajul digital
aratd si rotatia corespunzatoare intre temperatura si timp. In timpul oric&rui mod de gétit, apasati tasta
comutatorului de pornire 1 pentru a-l opri.

3) Tasta 2 este o lumina interna. Puteti apasa tasta 2 in orice moment in timpul functionarii masinii. Lumina
interna este aprinsa si tasta 2 clipeste. Cand usa este deschisa, lumina va fi de asemenea aprinsa, iar cand
usa este inchisa, lumina va fi stinsa.

4) Tasta 3 este un buton de rotatie. Tnﬁorice mod de gatit, puteti apasa tasta 3, iar arborele rotativ intern /
cusca de chipsuri de cartofi se va roti. In modul de lucru, lumina cu 3 taste clipeste.

5) Tasta 4 este temperatura +, tasta 5 este temperatura -, in timpul functionarii, apasati temperatura + sau
temperatura -, iar temperatura poate fi setata sa creasca sau sa scada.

6) Tasta 7 este timp +, tasta 8 este timp -, de fiecare data cand apasati, timp + sau -, puteti seta timpul de
gatire

Display digital LED,
Tn timpul functionarii, numarul LED-ului este afisat ca comutare intre temperatura si timpul ramas.
Tasta 24 este indicatorul luminos de lucru. in starea de lucru, lumina nr. 24 este mereu aprinsa.

Tastele 14-23 sunt setari de meniu in diferite moduri. Fiecare mod poate fi reglat prin timp + - si temperatura
+ - pentru setarea secundara.

Selectati modul preferat si apoi apasati butonul de pornire pentru a porni modul.

ICOANE MOD TIMP TEMPERATURA
@ Cartofi pai 15 minute 200°C
Friptura 25 minute 185°C
"f Peste 15 minute 200°C
? Fructe de mare 12 minute 160°C
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& Pulpa de pui (pui) 20 minute 190°C
@ Coacerea (prajituri) 30 minute 175°C
_@ Toata gdina 30 minute 200°C
e}
Fructe uscate 4 h 80°C
@ Preincalzire 12 minute 115 °C
5 Dezgheta 60 minute 40°C

NOTA: Retineti ca aceste setari sunt indicatii. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma
si marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele dumneavoastra

CURATENIE SI MENTENANTA

« Asigurati-va ca Air Fryer este deconectatéa si racita Tnainte de curatare.

« Folositi o carpa curata si uscata pentru a curata interiorul. Nu folositi o carpa umeda pentru a preveni
patrunderea apei in interiorul aparatului.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.
« Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

» Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.

« Uscati bine toate piesele Tnainte de depozitare.

« Pastrati friteuza cu aer intr-un loc récoros si uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
E deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
EEEm aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NMPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMIYATAUMEW BHUMATEJSIbHO MPOYTUTE WHCTPYKUMM MO MUCMONb30OBAHMIO.
COXPAHUTE UX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJIb30OBAHNSA.

ONMUCAHUE

1. OcHoBHoOW 6ok

2. NaHenb ynpaeneHus

3. Bosgyxo3abopHuk

4. Bbixop ropsiyero Bosgyxa

ONMUCAHUE NAHEINW YNPABJIIEHUA

: BbIKNOYATENb NUTAHNSA
: Ceer,

: (OYHKUMS BpaLLeHUs

: Temnepartypa +

: Temnepatypa -

: UHAUKaTop TemnepaTypbl

: Bpems +

: Bpemsi —

 UHAUKATOP BPEMEHU

10: nHgukaTop TemMneparypbl

11: CBETOBOMN MHAMKATOP eauHULBl U3MepeHus Temnepatypbl (°C)
12: nogceBeTka gucnnes 4yacos

13: MHAUKaTOP eAnHWLbI BPEMEHMW (MUHYTbI)
14: kapTodbenb dpu

15: Ctenk

16: Pbiba,

17: MopenpoayKTbl,

18: KypuHas Hoxka (KypuHasi)

19: Bbineyka (TopTbl)

20: Lenas kypuua

21: CyxodpyKTbl

22: MNpepBapuTenbHbI HAarpeB

23: PasmopaxwusaHue

24: CBeTOBOM MHAUKaTOp paboThbl

©COoONOOUORWN =

NMPABUJIA TEXHUKU BE3OINACHOCTU

Ecnn wHyp nuTaHuMa noBpexaeH BO u3bexaHue
OMacHOCTU OH AOIMKEH ObiTb 3aMEHEH NPOU3BOANUTENEM,
aBTOPWN30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UIM NOAXOASALLUM
KBanMOULUNPOBAHHBIM TNLIOM.

OTNM yCTPOMCTBOM MOTYT NOMb30BaTbCSA AETU OT 8 NeT U
cTaplle, a Takke nmua ¢ orpaHn4YeHHbIMU U3NYECKUMMU,
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CEeHCOPHbIMN UITN YMCTBEHHbLIMU

CNOCOBOHOCTAMM WU C HEOOCTaTKOM OMbiTa U 3HaHWUN,
MpY YCNOBMM, YTO OHM HaxodATCcsa nop HabnogeHuem
NN paHee Nony4YnMnmM UHCTPYKUMM O TOM, Kak 6e3onacHo
MCMnonb3oBaTb YCTPOWCTBO WM MOHMMAOT CBSA3@HHblE C
3TUM

pucku. [1etm He MoryT urpatbcs ycTporcteoM. Oumnctka
N TexHn4yeckoe obCnyXmBaHMe YCTPOWCTBA HE AOMKHbI
NPoOn3BOANTLCA OEeTbMM Mnagwe 8 neT U OCTaBnATbCH
6e3 npucmoTpa.

XpaHute yCTPOUCTBO U LUHYP NUTaHUS B HEOOCTYMNHOM
Ana neten oo 8 net Mmecre.

YCTPOWCTBO HE NpeAHasHavyeHo ansi paboTbl C BHELUHUMMU
Tanmepamu UnNu OoTAeNbHOM CUCTEMON ANUCTaHLUMOHHOIO
yrnpaBrieHus.

OTKno4YanTe yCTPOMCTBO OT MCTOYHMKA NUTaHWUSA, Korga
OHO He UCMOSb3YeTCH, a TakKe nepes ero O4YNCTKOWN.

[ante petansm OCTbITb, Npexae YeM HageBaTb WNU
CHUMaTb AeTanun UM YncTuTb YCTPOMCTBO. He norpyxamnTte
YCTPOMWCTBO B BOAY UIK B N0BY0 OPYryH0 XNOKOCTb.

YCTpOMUCTBO npegHasHaydeHO AN UCMONb30BaHUSA Ha
MakcumarbHom BeicoTe 2000 MeTpoB HaZ YPOBHEM MOPS.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

3101 I'Ipl/l60p npegHasHa4eH ToNbKo Anga ObITOBOrO MCMONbL30BaHNUSA U HU npu Kaknx o6CTOoATENLCTBAX HE
AOJHKEeH NCNOoNb30BaTbCA B KOMMEPYECKUX UMK NPOMBbILLSIEHHbIX Lensx.

Hel'lpaBVIJ'IbHOG ncnonb3oBaHne nnun HenpasuibHoe 06pau.leH|/|e AHHYINNPYET rapaHTuio.

Mepen nofkmntoYeHneM yCTpOUCTBa K CETU yBEAUTECH, YTO HAMPSXKEHWE NUTAHUSI COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY
Ha 3aBOACKOM Tabnuyke yCTponCTBa.

YcTaHoBuTe yCTpOIZCTBO Ha NJIOCKYK0 U POBHYIO NMOBEPXHOCTb.

Mpn uncnonb3oBaHWKM YCTPOMCTBA LUHYP MUTaHUS He OOSHKeH 3anyThbiBaTbCA WNW HamatbiBaTbCA Ha
yCTPOWCTBO.

He ncnonbayiite, He Nogkno4YanTe U He OTKMIoYanTe YCTPONCTBO OT CETU MOKPbIMU pyKamu W/Mnmn Horamu.
He TaHWTe 3a WHYp NUTaHUs, 4TOObI OTKMIOYMTL YCTPOMUCTBO. He ncnonbayinTe LWHYp B Ka4eCTBE PYYKU.
BAXXHO [pu wncnonb3oBaHWM YCTPOWCTBa OCTaBbTE CBOOOAHOE MPOCTPAHCTBO HE MeHee [ecATu
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CaHTMMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTOObI 06ecneunTb 4OCTaTOMHYO LIMPKYNSLMIO BO3AyXa.

SAMNPELWAETCA pasmelwatb MaluvHy nog Lkadamu, 3a xan3u unu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3rOpaHusl.

He HakpblBaiTe kakve-nnmbo YacTu yCTPOWUCTBA TKaHbIO UnK NOAOOHLIM MaTepuanom, Tak Kak 3T0 MOXeT
NpyBECTM K Nneperpesy. Puck noxapa.

310 BE3>XMPOBAA ®PUTIOPHULA AIR FRYER. [insi npurotoBneHus npogyktos Tpebyercsi HebonbLuoe
KOMMYecTBO Macna. He HamonmHsanTe KOHTeMHep MacrioM UMM XWPOM, TaK Kak 3TO MOXeT MPUBECTM K
noxapy. He ncnonb3ayinte ¢ ycTpONCTBOM akceccyapbl, OTIMYHbIE OT PEKOMEHAOBAHHBIX NPOM3BOANTENEM.

Bcerna HageBaliTe 3alnTHbIE TENNIOU30NALMOHHBIE NPUXBATKM, KOrda KnageTe NpoayKTbl BO (DPUTIOPHALY
UM BblHUMaeTe ee K3 Hee. lcnonb3ymte YCTPOWCTBO Ha MIIOCKOW, YCTOMYMBOW W TEPMOCTOMKOWM
noBepxHOCTU. [py NepBOM MCMOMbL30BaHUM a3pOrpunst MOXET OLLYLIATLCA Nerkuil HenpUATHBLIA 3anax
U Hebormblloe KONMYecTBO AbiMa. OTO HOPManbHO B Cryyae HOBbIX YCTPOWCTB Mocrne npolecca
npounsBoACTBa.

Bcerna knaguTe uHrpeauveHTbl Ans o6XapuBaHUsi B KOP3WHY, YTOGbl MpefoTBpaTUTb WMX KOHTaKT C
HarpeBaTenbHbIMU ANEMEHTaMMU.

B cnyyae nto6oro c6os nnu noBpexaeHns HemeasieHHoO OTKMYUTE YCTPOMCTBO OT CEeTU UM obpaTtutech B
aBTOPW30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKOW NOAAEPXKKU. He OTKpbIBaiiTe KOPNyC YCTPOWUCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
ObITb onacHo. TonbKo KBanuuUMpoBaHHbIN NepcoHan oduumanbHON CryX0bl TEXHUYECKOW NOAAEPKKM
6peHa MOXET 3aHUMaTbCA PEMOHTOM WM NPOLEAYPLI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a Moo yuep6, KOTopbIN MOXET ObITb HaHEeCEH Noasim,
JKMBOTHBIM UK 06BbEKTaM B pesyrnbrate HecobnoAeHNs STUX NpeaynpeXaeHni.

AKCECCYAPbDI

A. IloTok ansa xpycTsawero kaprodens (x2) — MOXET UCMNONb30BaTbLCS ANsi 06e3BOXMBaHMSA, a Takke Ans
NPUrOTOBINEHNS XPYCTSALLMX 3aKYCOK UMW pa3orpeBa Takux NpoAyKTOB, Kak nuuua.

B. MoanoH anAa cb6opa macna. Bo Bpemsl npurotoBneHusi ctaBsTe NOAAOH Ans cbopa xwupa, 4Tobbl ero
6bINI0 NErko YMCTUTh. MNpu NPUrOTOBNEHUN 0GA3aTENBHO UCMONb3YTE NOAAOH.

C. Kop3uHa c Bpaljatowienica pewweTkon - loaxoaut ana kaptodens gpu, XapeHblX OpexoB 1 Apyrux
3aKycok. [TlomecTuTe KOpP3nHy B AyXOBKY C MOMOLLbIO MIOCKOry6LeB 1 BbiHETE KOP3WHY M3 AyXOBKM nocne
BbINEYKM.

D. Bunka ans 6ap6ekto - NCNomnb3yTcs AN XXapeHoro upblnsieHka u Lenon Kypuupbl. BctaBste MsicHon
CTepXeHb NPOAOSIbHO Yepe3 LEeHTp Mmsica. HapgeHbsTe BUNKY ¢ 060MX KOHLIOB Ha CTEpXEeHb, a 3aTeM Ha
Msico. 3achuKcupyiite Ha MecTe C NMOMOLLbIO YCTAHOBOYHOMO BUHTA. Ha Bany umetotcs yrnybnenuna ans
KpenexHbIX BUHTOB. Bbl MOXeTe OTperynupoBaTb BUHT Grvxke K LLeHTPpY Bana, Ho He Gonblue, Yem oTCTyn.
MpumeyaHmne: ybeamTech, YTO KapeHblid LbINNEHOK Unu Kypyua cBo604HO BpaLLaoTCs B MaLUMHE.

E. Wypynb! - [Ina kpenneHus Kk nanoyke Ansa rpuns. Micnonb3yeTtcs ¢ BpallaloLLencst KOp3VHOW 1 BUIKON
ans 6apbekto.

F. TMnockory6ubl-yaepxusarwowme — UCMNONb3YIOTCA AN BCTaBKM W U3BMEYEHUS NPOAYKTOB,
NPUrOTOBIIEHHbIX Ha BpalLaloLLeicss KopauHe unu Bunke ana GapGekio. Momectute nnockorybubl nog
nanoyky Ans BbINeYkn, NogHUMUTE NPOAYKTbI CREBa, a 3aTeM akKypaTHO BblHbTE UX.

NEPEL NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. YganuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarnbl U HAKMewkn BHYTPY 1 cHapyxu dputiopHuubl.Air Fryer.
AKKYpaTHO NPOTPUTE BHELLIHIOK NMOBEPXHOCTb BMAXHON TKaHbIO UM BYMaXKHbLIM NOMOTEHLEM.

NMPEOYNPEXOEHWE: He norpyxavite npubop unv BUMKY LUHYpa NUTaHWs B BOA4y Mnu niobyto apyryto
XNOKOCTb.

2. ToTAHMTE 3a PYYKY KOP3WUHbI, YTOObI CHATL ee ¢ dpuTiopHuubl Air Fryer. Micnonb3yinte pyuky, 4Tobbl
CHSTb NOAHOC PacroNoXeH B €ro LeHTpe BbiMoiiTe KOP3nMHY U NPOTUBEHb BHYTPU Y CHApYXM C NMOMOLLbIO
ry6ku n Tennom mMblnbHow BoAbl. KOp3anHy M NOAHOC MOXHO MbITb HA BEPXHEW Norke.
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NOCYyAOMOEYHON MaLUVHbI.
3. NPEAYNPEXOEHWE: He ncnonb3ynte abpasunBHble YACTSALLME cpeacTsa U rybku.
4. TwaTtenbHO BbICYLLUTE.

Kak noMecTuTb NpOTUBHU BO (hpUTIOPHULLY
PUCYHOK 1

[MomecTuTe NOTOK ANS OBOLLEW B YCTPOMCTBO, €CTb 3 YpOBHS (puc. A).
BcTaBbTe noanoH Ansi cbopa kanernb B HUKHIOK YacTb yCTponcTaa (puc. B)

A NPEAYNPEXOAEHUE

MeTtannuuyeckue getanu BO BpeMsi UCMONb3OBaHUS CUMbHO HarpeBalOTCA, MO3ITOMYy criegyeT
cobnioaaTtb 0coGYyH0 OCTOPOXHOCTbL, YTOObI M36exaTb TpaBM. HageHbTe 3aWwMTHbIe NepyaTku Unum
nepyaTkv ANs AyXOBKU.

Kak cobpaTb BpallaloLLyocs KOP3WHY U BUNKY Ans 6ap6exto.

WUHXWP. 2a

CHavana BcTaBbTe NeBylo CTOPOHY cobpaHHOW BpallaloLLencst Kop3uHbl unu Bunky anst 6apbekto B rHesno
Bana. YoeauTech, YTO Ban HaXOAUTCA B MOMOXEHWUN ANs BPALLEHUs!

WUHXWP. 26

MomecTuTe NpaBylo CTOPOHY Ha OMOPHYO pamy

Mcnonb3oBaHue unudpoBOM naHenu ynpasneHus
MHCTpYKUMS NO 3KcnnyaTaumu:
1) BcTaBbTe BUIKY CETEBOTO LLUHYpa B PO3ETKY C 3a3eMreHneM.

2) HaxmuTe KHOMKy BblknoyaTens nutaHusa (1), n Bce MHAMKATOPbl 3aropsTcs. He BbiGupas Hukakyto
hyHKUMOHAMBHYIO KMaBuLLY, CHOBA H&XXMUTE KHOMKY UCTOYHUKA NMUTaHWS 1, U MallvHa nepeiaeT B pexum
NPUroToBnEHMs C TeMneparypor no ymonyaxuio 190° Ha 15 MuHyT. B 3TOM pexxume ropsat nHamkatopbl 1-13
1 24, B KOTOpPbIX NonepemeHHo ropaT (10/11) nHankatop Temnepatypsl 1 (12/13) nHaukartop Bpemenn. B o
e BpeMsi UndpoBON ANCMNEN Takke NOKa3biBaET COOTBETCTBYHOLLEE BpalleHne Mexay TemnepaTypon u
BpemeHeM. Bo Bpemsi no6oro pexvma npuroToBNEHNS HAKMUTE KHOMKY BbIKMoYaTens nutanus 1, 4ytobsl
BbIKIOYNUTB €ro.

3) KnaBuwa 2 — BHYTpeHHUIA CBET. Bbl MOXeTe HaxaTb KHOMKy 2 B NGO MOMEHT BO BpeMsi paboTbl
MaLunHbl. BHyTpeHHee ocBelleHne ropuTt, 1 knasuwa 2 muraet. [py oTKpbITUM ABepu CBET Takke byaeT
ropeTb, a Npu 3aKkpblTUKN ABEPU CBET ByAET BbIKIHOYEH.

4) KnaBuwa 3 — 310 KHOMKa noBopoTa. B ntobom pexvime NpuUroToBneHus Bbl MOXETe HaxaTb KHOMKY 3,
1 BHYTPEHHWI BpaLLaloLLUACs Ban/kopauHa Ansi YMNCOB Ha4yHeT BpallaTbes. B paboyem pexume muraet
3-KHOMOYHbIN NHAMKATOP.

5) KnaBuwa 4 — Temnepatypa +, knaesuiwia 5 — Temnepatypa —, Bo Bpemsi paboTbl HaXmMUTe Temneparypy +
UM TeMnepaTypy —, U TEMNepaTypy MOXHO HAaCTPOUTb Ha NOBbLILLEHNE UMW NMOHMKEHME.

6) KnaBuwa 7 - aT0 Bpemsi +, knaeuwwa 8 - 370 BpeMst -, MpU KaXaoM HaxaTun, Bpemsi + Unu -, Bbl MOXeTe
YCTaHOBWUTb BPEMS MPUTOTOBMNEHUS

cBeToAMOAHbIN LU poBOUN AUcCen,

Bo Bpems paboTbl HOMEp CBeToAMOAa OTOOpaxaeTcs KakK MEPEKIYEHVE Mexay TeMnepaTtypoil u
OCTaBLUMMCSI BPEMEHEM.

Kntoy 24 - a1o pabounii cBeToBOM MHAMKaTop. B paboyem cocTosHUM NOCTOAHHO ropuT namnoyka Ne24.

Knasuwmn 14-23 - 370 HACTPOMKN MEHIO B Pa3nUYHbIX pexumax. Kaxabiin pexxnMm MOXHO HacTpouTb Yepes
Bpems +- n Temnepartypy +- AN BTOPUYHON HACTPOMNKM.
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Bbibepute npeanodTUTEnbHbIA PEXUM, @ 3aTeM HaXKMUTE KHOMKY NMUTaHWUS, YTOObI 3anyCTUTb PEXUM.

WKOHKN PEXUM BPEMA TEMNEPATYPA
@ kapTodens pu 15 MuHyT 200°C
Crenk 25 MUHYT 185°C
’f’ Pbiba 15 MUHYT 200°C
% MopenpoaykThbl 12 MuHYT 160°C
f Kypyas Hoxia 20 MUHYT 190°C

(kypunHas)
@ Bbineyka TopTOB) 30 MUHYT 175°C
_@ Lienas kypuua 30 MUHYT 200°C
<
CyxodpyKT 4h 80°C
/;3\ MpeaBapuTenbHbIN o
A warpes 12 MUHYT 115°C
§i€ Paamoposka 60 MUHYT 40°C

NMPUMEYAHUE. Vimente B BMAY, YTO 3TW HACTPOMKM SBMSIOTCA OPWEHTMPOBOYHbIMKU. [lOCKOMbKY
WHIPEOMEHTbl PasnunyaloTcst Mo NPOUCXOXAEHWIO, pasmepy, dopme, a Takke 6peHay, Mbl He MOXeMm
rapaHTVpoBaTb HaWUNy4LLYy HaCTPONKY ANSA BalUMX UHIPEOANEHTOB

YUACTKA U OBCITYKUBAHUE

« Mepen uncTkoii ybeanTech, YTO a3podpUTIOPHULLA OTKITOYEHa OT CETU U OCTbINa.

* Vlcnonb3ynTe YACTYIO CyXytlo TKaHb AN BHYTPEHHeW oumcTku. He ucnonbayiiTe MOKpyH TkaHb, YTOObI
npeagoTBpaTMTL Nonagaqve Boabl BHYTPb npubopa.

MpepynpexaeHue: He ncnonbayiite abpasvBHbIE YNCTALLME CPEACTBA UM TYBKU AN MbITbst NOCYAbI.
» AKKYpaTHO NPOTPUTE CHAPYXKUN BMaXKHOM TKAHbLIO UK ByMaXHbLIM MOSIOTEHLEM.

* Hukoraa He norpyxaiTe pUTIOPHULY UMW e BUIKY B BOAY WK JTHOGYIO APYTYIO XMOKOCTb.

« TlwaTtenbHoO BbICYLIMTE BCE AeTanu Nepes XpaHeHuem.

* XpaHute ppuUTIOPHULY B MPOXTAAHOM, CYXOM MecTe.

YTUNTU3ALIUA YCTPOUCTBA

OT1oT npoaykT cootBeTcTBYeT Oupektnse 2012/19/EC EBponeiickoro naprnameHTa n Coerta no
E oTxodam 9eKTpU4ecKoro u anekTpoHHoro obopyaosaHus (WEEE), koTopasi yctaHaBnvBaeT
npaBoByto 6a3y B EBponerickom Coto3e ans ytunusaumm n NoBTOPHOMO MCMOMb30BaHUS OTXOA0B
BN 571eKTPOHHOTO U dnekTpudeckoro obopyaoBaHus. He yTunmampyiiTe YCTPOWCTBO BMecTe C
HEeCopTUPOBaHHbLIMK BbITOBBIMKU OTX0AaMM. [INA 3TOro UCMonb3yiTe 0ObeKTbI AN CeNneKTUBHOro

cbopa aneKTPUYECKNX 1 ANEKTPOHHbIX OTXOAOB.
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BITATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT OA BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUWMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJELLA PE®EPEHLINA.

ONMUCAHUE

1. OcHoBeH mMogyn

2. KoHTponeH naHen

3. Bxogsi, Bb3agyxonposog,
4. V3xof 3a ropeLy Bb3gyx

ONMUCAHUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEJ

: MpeBkntoyBaTen Ha 3axpaHBaHeTo (Pexum Ha rotoBHocT) / CTAPT
: CBeTnuHa,

: PyHKUMS 32 BbpTEHE

: Temnepatypa +

: Temnepatypa -

: MHAUKAaTOp 3a Temnepartyparta

: Bpeme +

: Bpewme -

: MHavkaTop 3a Bpeme

10: CBeTnuHEH nHamkaTop 3a TemneparypaTa

11: cBETNMHEH MHAMKATOP 3a eanHULA 3a Temnepatypa (°C)
12: CBETNUHEH MHAMKATOP 3a YaCOBHUK

13: CBETNMHEH MHAMKATOP 3a eauHULa 3a BpeMe (MUHYTH)
14: MbpXKeHU kapTodKu

15: Mbpxona

16: Pnba

17: Mopcku aapose

18: Munewwko 6yTye (nune)

19: MeunBa (kekcose)

20: Lsino nune

21: CyweHu nnogose

22 MNpepgBapuTenHo noarpsisaHe

23: Pasmpa3ssiBaHe

24: CBeTNMHEH UHAMKaTOp 3a paboTeH pexum

©COoONOOUORWN =

MHCTPYKLIUUN 3A BE3OMNACHOCT

AKO 3axpaHBaWwmAaT kaben e noBpeneH, Tonm TpsibBa Oa
Obae 3aMeHeH OT NPon3BOAMTENS, HErOBUS

cepBuM3eH npeacrtaBMTen wunuM  nuMua ¢ nogobHa
KBanudukauus, 3a ga ce nsberHe onacHoCT.

To3n ypen mMoxe ga ce u3nonasa OT Aela Ha u Hag 8
FOOVHW 1 OT NLa ¢ HaMmaneH PU3nYeckn, CEH30PHN UMK
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YMCTBEHM CMOCOBHOCTU UMK C NUNca Ha ONUT U 3HaHWUS,
aKo UM € OCUTypeH Haas0p WNU MHCTPYKLUK OTHOCHO
M3nomns3BaHeTo Ha ypeda no 6es3onaceH HayuH U ako
pa3bupaT cBbp3aHNTE C TOBa OMACHOCTW.

He nossonsBaiTe Ha Aeua Aa cv urpasaT ¢ ypeaa.

MounctBaHeTOo W nNoaApbXkkata He TpsibBa na ce
N3BBbPLUBAT OT [eLa, OCBEH ako He ca Haj 8 roavHn 1 ca
noa Haasop.

MaseTe ypena u HeroBusi kaben U3BBLH Jocera Ha Aeua,
HEeHaBbPLUWUIN 8 TOANHMW.

Ypeante He ca npeaosuaeHn ga paboTaAT C BbHLUEH
TamMep UNn camocTosTenHa cuctema 3a AMCTaHLUNOHEH
KOHTpO-.

N3knioyeTe ypena, koraTto He ce nons3ea M npeav Aa
ro nounctute. OcTtaBeTe ro ga ce oxnaav npeau ga ro
crnobuTe, pasrnobuTe NN NOYNCTUTE.

He notanante ypeaa BbB BOOa UK Apyra TEYHOCT.

To3nypepn e npenHasHayeH 3a n3nosisaBaHe HaMakcnmarHa
HagmMmopcka BucodunHa ot 2000 M Ha MOPCKOTO paBHULLIE.

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YpeobT e npegHasHayeH camo 3a [AoMallHO MNoJ3BaHe Y B HUKaKbB Criyyai He TpsiGBa Aa ce U3nonssa B
TbProBcka Uim NnpomuLLnieHa cpefa.

Bcsika HenpaswunHa ynotpe6a unu HenpasunHo 6opaBeHe ¢ ypeaa Le Hanpasy rapaHuusTa My HeBanuaHa.

I'Ipe,qvl fa BKN4nUTe ypena, nposepete gann MpexoBOTO HanpexeHue € CbLUOTO KaTto NOCOYEeHOTO Ha
€TUKeTa Ha ypefa.

MocTaBeTe ypena Ha paBHa, rmagka NoBbPXHOCT

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa He TpsbBa Ja ce 3annuTa unu yBuBa OKOO ypeda no Bpeme Ha
ynotpeba.

He n3non3eainte yCcTPOWCTBOTO U He o BKIOYBANTE WM U3KIOYBaNTE OT 3axpaHBalliaTta Mpexa C MOKpU
pble n/vnu kpaka. He gbpnaiTte 3axpaHBalusi kabern, 3a Aa ro usknodmMTe unv 3a ga ro u3nosnseate Kato
pbKOXBaTKka

BAXHO. Korato pabotute ¢ T03u ypea 3a rotBeHe C ropely Bb3dyX, OCTaBeTe NoHe AeceT CaHTMMmeTpa
cBOGOAHO MPOCTPaAHCTBO OT BCUYKM CTpaHU Ha dypHaTa, 3a Aa OCUrypuTe ajeksaTHa UMpKynaums Ha
Bb3ayxa.

HE noctaesnte Bawwus ypeq 3a roTBeHe ¢ ropely Bb3ayx nof wkadose, LWopu Unn 3aBecu.
Puck ot nperpsiBaHe / noxap.
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He nokpusante HUKOSA 4acT Ha ebp dpanbpa ¢ Kbpna unu nogobeH maTtepuan, Tosa e Aosede A0
nperpsiBaHe. Puck ot noxap.

Tosa e YPE[] 3A TOTBEHE C NOPELL Bb3[1YX. 3a roTBeHe ce n3ncksa MHOMO Manko MasHuHa.

He nbnHeTe TeHmxepaTta C 0N1o Uy MasHuWHa, Tbid KaTo TOBa MOXe Aa NPUYUHU noxap.

He n3nonseavite HUKaKBU akcecoapu, pasfnuyHu OT Te3n, NPenopbyYaHn OT NPOU3BOAMTENSA Ha TO3W ypen
3a roTBEHE C ropeLy Bb3ayX.

BuHaru HoceTe 3almnTHU, 3onupaHu pbkaBuum 3a dypHa, Korato NocTaBsTe UNu U3Baxaate NpoayKTu OT
ropewuusi ypen 3a rotBeHe C ropeLl Bb3ayx.

YpenobT TpsiGBa Aa ce M3NoM3Ba Ha paBHa, cTaburHa TOMIoycToNYMBA NMOBLPXHOCT. Bb3MOXHO € Aa uma
cnaba MypuaMa UM Marko KOfIMYeCTBO MM MbPBUAT MbT, KOraTo M3nonasate Baluus yperd 3a roteeHe ¢
ropeLy Bb3gyx, ToBa € HopMasiHoO, Tbil KaTo NPOU3BOACTBEHNUTE OCTATbLLM U3rapsT.

BuHarv nocrassiiTe CbCTaBKuTe 3a MbPXKEHE B KOLUHULATA, 32 Aa NPEA0TBPATUTE KOHTAKT C HarpeBaTernHmTe
enemeHTU.

W3kriovete ypena HesabaBHO OT enekTpuyeckata Mpexa B Criyyail Ha moBpeda UM Ce CBbpXere C
ouumanHa cnyxba 3a TexHuYecka NoaapbkKa. 3a [a NpegoTBpaTMTe PUCK OT OMAacHOCT, HE OTBapsinTe
ypega. Camo KsanuduumpaH TeXHUYeCKkU nepcoHarn ot oduumanHara cryx6a 3a TexHUYecka noaapbxka

3a CbOTBETHATa TbProBcka Mapka MOXe [a U3BbpLUBa PEMOHT MM NpoLeaypy Mo yCTPOUCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCWM OTrOBOPHOCT 3a LUETW, MPUYMHEHU OT XOpa, XMBOTHWU UMW NpegmMeTn npu
HecnasBaHEeTO Ha Te3un NpeaynpexaeHus.

AKCECOAPH

A. TaBa 3a xpynkaBu xpaHu (x2) - Moxe fa ce M3nonsea 3a AexvapaTtaums, a CbLyo Taka Moxe Aa ce
13ron3sa 3a NPUroTBsIHE Ha XPYNKaBW 3aKyCKW UMK 3a NPETONMsiHEe Ha XpaHu KaTo nuua.

B. TaBa 3a oTTM4yaHe Ha Ma3HUHa - [pu roTBeHe CrioxeTe TaBaTa 3a Ma3HUHA 3a NO-NIECHO MOYNCTBaHe.
I'IpM rotBeHe He 3a6paB9|171Te [Aa n3nonsearte TaBata 3a MasHuUHa.

C. BbpTsilla ce pewerbyHa KowHuua - [oaxodsila e 3a mbpXKeHW KkapTodu, nedeHn saku v apyru
3akycku. [MocTaBeTe KOLHMLATa BbB dypHaTa C KneLuy v u3BageTe KoLwHMLaTta oT dpypHata cnep usnvyaHe

D. Bunuua 3a 6ap6ekio - V3non3ea ce 3a neyeHo nune u uano nune. MNpekapaiTe wuvwa 3a Meco
HaabXKHO Npe3 LeHTbpa Ha MecoTo. Mnb3HeTe BUnMUaTa oT ABaTa kpasi Bbpxy LUMLIA U cref ToBa BbpXy
MecoTo. 3acTonopeTe ¢ pukcmpalums BUHT. Ha wuwa nma BgnbOHaTUHK 3a hukcmpalum BuHToBe. Moxete
[a perynupare BUHTa No-6nm3o 4o LeHTbpa Ha WuLia, HO HUKora noseye oT BAnbOHaTUHaTa. 3abenexka:
yBepeTe ce, Ye NeYEHOTO nusie ce BbpTu cBOBOAHO B MalLMHaTa.

E. BuHTtoBe - 3a hmkcrpaHe kbM Lmnwwa 3a 6apbekto. 3nonssa ce ¢ BbpTSLLa Ce KoWwHMLa 1 BUnvua 3a
bapbekto

F. LLunka 3a xpaHa - V13non3sea ce 3a nocTaBsiHe U U3BaXKgaHe Ha XpaHa, NpUroTBEHa BbpXy BbpTsLlaTa ce
pelleTbYHa KOLUIHULA UMK BunuuaTa 3a 6ap6ekto. MocTaseTe WunkaTta nog WwuLla 3a nevyeHe, NoBAUrHeTe
XpaHaTa OTMsIBO U Crief TOBa sl M3BafieTe BHUMATENHO.

NMPEAN NbPBOHAYAJTHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKoOBbYHM MaTepuany 1 CTUKEpK OT BbTpeLLHAaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha ypefa 3a
roTBEHE C ropeLl Bb3ayx. BHMMaTenHo nsbbplueTe BbHLIHATa YacT C BaXxHa Kbpra Unu KyxHeHcKa XapTusi.

NMPEAYNPEXOEHWME: Hukora He motansawTe ypeAa 3a roTBeHe C ropely Bb3[yx BbB BoAa uMnn Apyru
TEYHOCTW.

2. N3pgbpnante pbkoxBaTkaTta Ha KolHuULaTa, 3a Aa U3BagMTe KolHULaTa OT ypeaa 3a roTBEeHe C ropely
Bb3ayx. ManonaBaiTe pbkoxsaTkaTta Ha TaBuyKaTa 3a NeveHe B LieHTbpa Ha TaBuU4yKkaTa, 3a Aa sl u3BaguTe.
M3anonseaiTe rb6a 1 Tonna canyHeHa Boga, 3a 4a U3MUETE BbTPELLHATa U BbHLUIHATa CTpaHa Ha KoluHuuaTa
1 TaBuukaTta. KowHuuaTta 1 TaBuykaTta ca NoaxoAsium 3a MUeHe Ha ropHOTO HMBO B CbAOMMUSNIHA MalUUHa.

3. NPEOYNPEXXOEHWE: He n3nonssante abpasuBHy NoYMcTBaLLM NpenapaTu v AoMakuMHcka Ten.
4. MopcyLeTe LWaTenHo.
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Kak Aa noctaBATe TaBU BbB (*)pVITI-OpHVIKa C ropeuw Bb3ayx
FIG.1

MocTaBeTe TaBaTa 3a Xpynkasu XpaHu B ypeda, nma 3 Husa (durypa A)

[MocTaBeTe TaBaTa 3a OTTMYaHe Ha Ma3HWHA B AornHaTa YacT Ha ypeaa (Purypa B ).

A NPEQYNPEXOAEHUE

MeTanHuTe 4YacTu ce HaropewABaT No Bpeme Ha ynotpeba, Taka Ye TpA6GBa MHOro Aa ce BHUMaBa,
3a Aa ce u3berHe HapaHsiBaHe. HoceTe npeanasHu pbkaBuuM 3a pypHa.

Kak pa crno6ute BbpTALla ce KOWHMULA U BUNuLa 3a 6ap6exto.

FIG. 2a

MbpBo NoCTaBeTe nsiBaTa CTpaHa Ha crnobeHaTta BbpTsiLla ce KOLUHMLA unv Bunuua 3a 6apbekio B rHe3noTo
Ha Wwuwa. YBepeTe ce, Ye LWNLWBLT € B NO3MLMSI 3a BbpTEHE

FIG. 2b

MocTaBeTe AsicHaTa CTpaHa BbpXy HocelaTta paMka

N3non3BaHe Ha AUrnTanHnAa KOHTPOJieH naHen
WHcTpyKkumm 3a paborta:
1) CBbpKeTeE Liencena Ha 3axpaHBaHETO KbM 3a3eMEH CTEHEH KOHTaKT.

2) HatucHete 6yToHa Ha 3axpaHBaHeTo (1) M BCUMYKM CBETNMHW LWe cBeTHaT. be3 ga msbuparte Hukown
cbyHKUMOHaANEH ByTOH, HATUCHETE OTHOBO GyTOHa Ha 3axpaHBaHETO 1 M MaluvMHaTa Bnu3a B PeXuM Ha
roTBeHe ¢ Temneparypa no nogpasbupane ot 190° 3a 15 MUHYTU. B TO3K pexmm CBETAT CBETNUHUTE OT
1-13 1 24, npu KouUTO MHAMKaTOPBT 3a Temnepatypa (10 / 11) n uHaukaTopsT 3a Bpeme (12 / 13) cBeTaT
nocnepoBaTenHo. B cblioTo Bpeme LndpoBUAT AMCTNei nokasea U CbOTBETHOTO MPEBKIOYBaHe Mexay
Temnepatypa v Bpeme. Mo Bpeme Ha BCEKM PEXUM Ha roTBeHe, HaTucHeTe ByToHa Ha 3axpaHBaHeTo 1, 3a
[a ro n3kroumTe.

3) ByToH 2 e BbTpeLLHO ocBeTneHne. MoxeTe ga HaTucHeTe ByTOH 2 No BCSIKO Bpeme B npoleca Ha paboTa
Ha MalwwuHaTa. BbTpelwHaTa namna ceetu n 6yToH 2 mura. Korato BpaTtata ce oTBOpM, namnarta CbLuo Lie
CBETW, a KoraTo BpaTarta ce 3aTBopy, famnara Lie u3racHe.

4) ByToH 3 e GyTOH 3a BbpTeHe. BbB Bceku pexvm Ha roTBeHe MOXeTe [ja HaTUCHeTe ByTOH 3 U BbTPELUHUAT
BbPTSALL Ce LWMLL/KOLIHULATA 3a KapTOeH YMnc Le 3anoyHe Aa ce BbpTh. B paboTeH pexxnm CBETNUHHUAT
nHamkaTtop Ha 3 6yTOH mura.

5) ByToH 4 e Temnepatypa +, GyToH 5 e Temneparypa -, o BpeMe Ha paGoTa HaTUCHeTe Temnepartypa +
Unu Temneparypa - ¥ TemrneparypaTa MoXe [a Ce HacTpou Aa Ce YBEeNnuuu Unm Hamanu.

6) ByToHbT 7 € Bpeme +, ByTOHBLT 8 e Bpeme -, C HaTUCKaHETO Ha Bpeme + Wnu Bpeme -, MoXeTe Aa
3ajafeTte BPEMETO 3a roTBeHe

LED uudpoB aucnnen,

Mo Bpeme Ha paGoTa HOMepbLT Ha CBeTOAMOAA Ce Nokas3Ba KaTo MPEBKIIOYBaHE Mexay TeMneparypa u
0CTaBalLo BpeMe.

ByTOH 24 e CBETNUHHMAT MHAMKATOP 3a paboTeH pexum. B paboTeH pexum CBETNVMHHUAT nHAMKaTop 24
BMHaru ceeTu.

ByToHM 14-23 ca HacTpOMKM Ha MEHIOTO B pPas3nuuHu pexumn. Bcekn pexum moxe ga ce perynupa no
Bpeme +/- 1 TemnepaTypa +/- 3a BTOpU4YHa HacTponka.

MN3Gepete npegnountaHusi ot Bac pexum u crien ToBa HaTucHeTe GyToHa Ha 3axpaHBaHeTo, 3a Jda
cTapTupare pexuma.
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MKOHM PEXUM BPEME TEMMNEPATYPA
@ MbPXEHN KapTodKn 15 MUHYTH 200°C
Mbpxona 25 MUHYTH 185°C
’f Pnba 15 MuHYTH 200°C
% Mopcka xpaHa 12 MuHYTH 160°C
&' Munewkn 6yt (Nune) 20 MUHYTH 190°C
ﬁj MeueHe (TopTn) 30 MuHyTK 175°C

@ Liano nune 30 MuHYTY 200°C
<
CyweHu nnogose 4 yaca 80°C
/ES\' lMpensaputenHo

12 115 ©
A\S/ 3arpsiBaHe MUFyTH 5°C
§I€ Pa3svpassBaHe 60 MUHYTK 40°C

SABEJIEXXKA: MmainTe npeasua, Ye Te3n HaCTPOWKM ca MHAMKATUBHU. Tbi KaTo CbCTaBKUTE ce pa3nuyasat
no npousxopd, pasmep, dopma, KakTo U Mapka, He MOXeM Aa rapaHTupame Han-gobpata HacTpoiika 3a
BawwTe cbecTaBku.

NOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

* YBepere ce, ye ypenbT 3a rotBeHe C ropell, Bb3ayx € U3KI4YeH OT KOHTaKTa U oXnageH npean nodncrteaHe.

* Mouuctete BbTPELLUHOCTTa C YNCTa U CyXa Kbpna. He n3nonssante MOKpa Kbpna, 3a Aa npeforspartute
nonagaHeTo Ha BO4a BbB BbTPELIHOCTTa Ha ypena.

MNpeaynpexaeHue: He nanonssaite abpasnBHM NOYMCTBALLM NpenapaTi Unv JoMakMHcKa Terl.
* BHUMaTenHo n3bbpLueTe BbHLLHATA YacT C BRaxHa Kbpra Uin KyXHeHcKa xapTusi.

* Hukora He noTtansiiTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayx BbB Boda UMW Apyra TEYHOCT.

* MopcyLleTe WaTenHo BCUYKM YacTu Npeay CbXpaHeHue.

« CbxpaHsiBaiiTe ypeaa 3a roTBeHe C ropell, Bb3ayx Ha X1afHo U Cyx0 MSICTO.

OTCTPAHABAHE HA NPOAOYKTA

To3n npoadyKT cboTBeTCTBa Ha [upekTuBa Ha EBponeiickua MapnameHT u Ha CbBeta 2012/19/

E EC no Bbnpoca 3a n3pasxogBaHu enekTpuyecku n enektponHmn ypean (WEEE), kosto onpenens

npaBHWUTe pamku, AeictBawym B EBponeiickusi Cblo3 B obnactta Ha OTCTpaHsiBaHe U MOBTOPHO

EEEE 13710M13BaHE Ha W3Pa3xO[BaHUTE ENIEeKTPOHHW U enleKTpuyecku ypeau. He usxsbprsiiTe T03u

npodykt ¢ 6utoBuTe oTtnagbum. lNpepageTte ro B HaW-GnuM3KMA MYyHKT 3a WU3KynyBaHe Ha
13pa3xofBaHu eNeKTPOHHU 1 eNIeKTPUYECKN ypeau.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER. Baxaemo BAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA 13
3AOOBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLUIT LWOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AN MOOASBLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

onuc

1. OcHoBHMI Bok

2. MNaHenb ynpaeniHHSA

3. 3abipHuk noBiTps

4. Buxig rapsyoro nositpsi

OrMnuncC NAHENI YNPABJIHHA

: BUMUKay XUBNEHHs

: MigceivyBaHHS,

: ®yHkuUis obepTaHHs

: Temnepartypa +
Temnepatypa -

: iHAMKaTop TemnepaTypu
yac +

yac -

: lHankaTop vacy

10: iHamkaTop TemnepaTypu
11: iHAUKaTOP OAMHULL BUMiptOBaHHS Temnepatypu (°C)
12: IHgukaTop roguHHUKa
13: iHAMKaTOp OAMHULI Yacy (XBUIMHW)
14: kapTonns dpi

15: Ctenk

16: Pnba

17: MopenpogyKkTtu

18: Kypsiua Hixxka (kypka)
19: Buniuka (TicTeyka)

20: Lina kypka

21: CyxodpyKTu

22: [NonepeaHin posirpis
23: Po3smopoxyBaHHS

24: Ingukatop pobotun

©ONOGOAWN

NMPABUJTA TEXHIKU BE3MNEKHU

AKWO LWHYP KMUBMEHHS MNOLWKOMKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebeaneku, BiH NOBMHEH OYTU 3aMiHEHUN BUPOBHMKOM,
aBTOPU30BaHNUM CEPBICHUM LIEHTPOM abo BignoBigHON
KBanigikoBaHoO o0cobot. LiMM nNpuUCTPOEM MOXYTb
KOpUCTyBaTuCA OiTK Big 8 pokiB i cTapLue, a Takox ocobu
3 0OMexxeHUMN Pi3YHUMU, CEHCOPHUMU YN PO3YMOBUMM
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3nibHocTaMM abo 3 HecTadelw [OCBiQYy Ta 3HaHb, 3a
YMOBM, LLO BOHM 3HAxXo4sTbCs Nig Harnsgom abo paHiwe
oTpuUManu iHCTPYKUIiT Npo Te, sk 6e3ne4yHo

BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YyMitOTb MOB’A3aHi 3 LiIUM
pun3nkn. OitTm He MOXYTb rpatu NpuUcTpoemM. OuunLLeHHS
Ta TexHiYyHe oO6CnyroByBaHHA MPUCTPOKD HE MNOBUHHI
3giMcHoBaTUCA OiTbMUM BIKOM 40 8 POKiB | 3anuwiatucd
6e3 Harnagy.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBNEHHS Y HELOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokiB Micli.

MpucTpin He npusHavyeHun ans poboTK i3 30BHILLHIMM
Taimepamm abo OKPEMOK CUCTEMOK AUCTAHLINHOMO
KepyBaHHS.

Bigknoyante npucTpin Big mKepena XXUBMEeHHS, KON BiH
He BUKOPUCTOBYETLCS, @ TAKOX Nnepes Noro OYULLIEHHSIM.

[anTe petansam OXONMOHYTW, MNepLl HiK Hagsaratv uu
3HiMaTK getani 4Ym 4YucTuTun npuctpin. He 3aHypronTe
NpucTpin y Bogy abo Byab-sKy iHWY piguHy.

Mpuctpin  nNpusHayeHn ONA  BUKOPUCTAHHA  Ha
MakcumaneHin Bucoti 2000 meTpiB Haa piBHEM MOpS.

BAXIUBI NONEPEOXEHHA

Lle npunap npuaHadeHuid Tinbku Ans nobyTOBOrO BMKOPWUCTAHHS! i 3a XXOOHWX OOCTaBUH He MOBMHEH
BUKOPWCTOBYBATUCH Y KOMEPLIMHUX Y1 MPOMUCIIOBUX LLiMsiX.

HenpaBurbHe BUKOpUCTaHHst abo HempaBunbHe NOBOAXKEHHS aHYMIOE rapaHTito.

Mepen nigknio4YeHHsIM NPUCTPOID A0 MEPEeXi NEPEKOHANTECS, LLO HaNpyra XWBMEHHS BiANOBiAae BKa3aHOMY
Ha 3aBOACbKOI Tabnuyui NpucTpoto.

BcTaHoBITE MPUCTPIN Ha NMOCKY Ta PiBHY NMOBEPXHIO.
Mpy BUKOPUCTaHHI NPUCTPOHO LUHYP KMBIEHHS HE NOBUHEH 3annyTyBaTUCb abo HAMOTYBATUCL Ha NPUCTPINA.

He BukopucTOBYyWTE, HE nigknovarTe Ta He BigkntovarTe NPUCTpPIn Bi4 Mepexi MOKpUMU pykamu Ta/abo
Horamu. LLlo6 BUMKHYTV NPUCTPIN, HEe TAMHITb 3a LLUHYP XMBMNEHHS. He BUKOPUCTOBYITE LUHYP SIK PYYKY.

BAXITBO IMpwn BUKOpPUCTaHHI NPUCTPOIO 3anuLUTe BiflbHUIA NPOCTIP HE MeHLUEe A4eCATU CaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, LWo6 3abe3neunTy JOCTATHIO LMPKYNALi0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBLCA posmiwyBatt MalumHy nifg wadamu, 3a xaniosi abo dipaHkamu. Pusuk neperpisy/
3aliMaHHs.

He HakpuBanTe 6yap-ski YaCTUHW MPUCTPOID TKaHWHOKW abo MoAiGHWM MaTepianoMm, OCKINbKU Le Moxe

51



npu3BecTn Ao neperpisy. Pnsunk noxexi.

Lie BE3>XMPOBA ®PUTIOPHUNLA AIR FRYER. [ins npuroTyBaHHsi NpoAyKTiB NOTPiOHa HEBEMMKA KinbKiCTb
onii. He 3anoBHt0NTE KOHTEHEP MAcNoOM abo XMPOM, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTM [0 NOXEX.

He BuKkopucToByMTE akcecyapw, BiAMiHHI Bi pekoMeHA0BaHNX BUPOOHMKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxau HagsravTe 3axucHi TenmnoisonsuiiHi NpuxsBaTku, KONW Knagete NpoaykTu y puTiopHULD abo
BUiiMaeTe i 3 Hei. BUKkopucToBYIMTE NPUCTPIV Ha MNOCKIN, CTIMKi Ta TEPMOCTIlKin nosepxHi. [Mpy nepLuomy
BMKOPUCTaHHI aeporpuiio Moxe Big4yBaTUCh NETKNA HENPUEMHMI 3anax abo HeBenwuka KinbkicTb Aumy. Lie

HOpMasnbHO Yy pasi HOBUX MPWUCTPOIB nicnsi npouecy BuMpoGHMUTBA. 3aBxau Knadite iHrpegieHTV Ans
obcmaxyBaHHs B KOLLMK, LWOG 3anobirTv iX KOHTaKTY 3 HarpiBanbHUMK enemMmeHTamu.

Y pasi 6yab-akoro 36010 abo NoLIKoOXKEeHHst HeranHo Bid'edHanTe NPUCTPIN BiA Mepexi Ta 3BepHITbCS A0
aBTOPU30BAHOrO BiAAiNy TEXHIYHOI NiATPUMKKN. He BigKkpmBawTe KOpnyc NpUCTPOIO, OCKINbKK Lie Moxe ByTu
Hebe3neuHum. Tinbku kBanidikoBaHU NepcoHan odiLiiHOT cnyx6u TeXHIYHOI NiATPUMKN BpeHay Moxe

3aMaTnCs PEMOHTOM a6o NpoLieAypoOIo 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignoBiganbHOCTI 3a Oyab-ski 36UTKW, siki MOXYTb OyTW 3aBdaHi nogsm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHACNiAOK HEAOTPUMAHHS UMUX NonepeakeHb.

AKCECYAPU

A. JloToK Ansi XpYCTKOI CKOPUHKM (X2) - MOXHa BMKOPWUCTOBYBaTW AN 3HEBOAHEHHS,, a TakoX Ans
NPUroTyBaHHSA XPYCTKMX 3aKycok abo posirpiBaHHs ixi, Hanpuknaa, niuw.

B. MiapoH ansa 36opy onii - MNig Yac rotyBaHHA cTaBTe NifAoH Ans 36opy onii ANs NErkoro OYULLEHHS.
O60B’s13k0OBO BUKOPUCTOBYITE NiAA0H Anst 36opy onii nig Yac NpUroTyBaHHN ixi.

C. Kowwmk 3 pewiTkoto, WO o6epTaeTbCs - NiAXOAUTb ANs KapTonmi dpi, CMaxeHux ropixis Ta iHWMUX
3aKycok. MoMiCTiTb KOLIMK Y AYXOBKY 3a AOMOMOrOK NIOCKorybuiB i BUMMITL MOro 3 AyxOBKW Micnsa Bunika
HHS.

D. Bupenka ans 6ap6ekio - BUKOPUCTOBYETLCS ANt CMaXEHOI KypKv Ta Winoi Kypku. Moknagite M'sicHui
CTPWXKeHb NO3A0BXHLO Yepes LeHTp M'sca. HagdarHiTe Buaenky 3 o6ox KiHUiB Ha wammnyp, a noTiM Ha M’'Sco.
3acpikcynTe Ha MicLi 3a JONOMOroK CTOMOPHOrO rBUHTA. Ha Bany € BM'ATUHW Ans (iKCYroUMX rBuHTIB. Bu
MOXeTe BiaperynoBaTyi rBUHT Bnivkye A0 LeHTPy Bana, ane Hikonu He Ginblue, Hix 3arnnbneHHs. Mpumitka:
nepekoHanTecs, Lo cMaxeHe Kypya abo Kypka BiflbHO 06epTaeTbCsi B MaLLMHI.

E. FBUHTM - 4ns KpinneHHa go nanuui ans 6apbekto. BukopncToByeTbcst 3 06€pTOBUM KOLLMKOM i BUAENKOO
ans 6apbekto.

F. Mnockory6ui - BUKOPUCTOBYIOTLCSA ANSA TOro, LWo6 BCTaBMNATW i BUAMATW NPOAYKTW, NPUroTOBaHi Ha
KoMKy 3 06epToBOK peLiTkolo abo Bunkow Ans Gap6ekw. MomicTiTe nnockorybui nig nanuuky Ans
BUNIKaHHSA, NigHIMITE Xy 3niBa, @ NoTiM 06epexHO BUAMITB ii.

NEPEL NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. Buganitb yci nakyBarnbHi MaTepianv Ta Haknenku BcepeauHi Ta 30BHi puTiopHumui. Air Fryer.
AKypaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOrOK TKaHWHOK abo nanepoBMM PyLUHUKOM.
MOMNEPEIPKEHHA: He 3aHypioviTe npunag abo BUMKy LUHYpa XMBMEHHS y Boay abo Oyab-aKy iHLWY pigunHy.

2. MoTArHiTL 3a pyyKy KoLMKa, Wob 3HATK ii 3 ppuTiopHuui Air Fryer. BukopuctoByinTe pyuky, LWOO 3HATU
nigHoc, po3TalloBaHuiA B LEHTPi. BumuiiTe KoMK | AeKo BcepeaumHi Ta 30BHI 3a Jonomoroto rybku Ta Tennoi
MUnbHOT Boaun. KoLwmk Ta nigHOC MoXHa MUTU Ha BEPXHIil Nonuui NOCyAOMUAHOT MaLUUHN.

3. MOMNEPEKEHHA: He BrkopucToByiiTe abpasuBHi 3acobu AN YULLEHHS Ta ryoku.
4. PeTenbHO BUCYLUITb.
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K BCTAaHOBUTH JIOTKU y (prITIOpHVIU,IO

MAN.1

MomicTiTe NiAA0OH ANs XPYCTKOI CKOPUHKM B NpUCTpIilA, € 3 piBHi (MantoHok A)
BcraBTe niogoH Ans kpanenb y HUXKHIO YacTuHy npuctpoto (MantoHok B).

A NONEPEOXEHHA

MeTaneBi geTani nia 4ac BUKOPMCTaHHA CUINLHO HarpiBalTbLCA, TOMY Crlif, OyTH AyxXe 06epexHUMM,
Wwo6 YHUKHYTU TpaBM. OasAranTe 3axucHi pykaBuLi abo pykaBU4Ku.

Sk 3i6paTn o6epTOBUIA KOLIKK | BUAENKy Ansi 6ap6exto.

man. 2a

CnouatKy BCTaBTe NniBy YacTuHy 3ibpaHoro obepToBoro kownka abo Bunku ans 6apbekio B rHisgo Bana.
MepekoHalTecs, WO Ban 3HaxX0AMTbCS B MOMOXEHHI Ans obepTaHHs

man. 2b
MoknaaiTe NpaBy CTOPOHY Ha OMOPHY pamy

BukopuctaHHa uncppoBoi naHeni kepyBaHHA
IHCTPYKUisA 3 ekcnnyaTtauii:
1) MigkntoviTe MepexeBy BUNKY 4O 3a3eMIeHOi po3eTKu.

2) HatucHite knaBiwy BuMUMKada xwvBneHHs (1), i BCi iHAMKaTopn 3acBiTATbCA. He BubGMpatoum xopHoi
yHKLiOHaNbHOT KnaBiLli, HATUCHITb KNaBilly XXMBNEHHS 1 Le pas, i MallMHa nepenae B peXXum NpuroTyBaHHs
3 TemnepaTypolo 3a 3aMmoByyBaHHAM 190° npoTaroMm 15 XBUMUH. Y LbOMY PEXUMi BBIMKHEHI iHAUKaTopu
1-13 i 24, npuyomy (10/11) inamkaTop Temnepatypw i (12/13) iHaMKaTOp Yacy BMUKaKOTLCSH NonepemMiHHo,
ofHO4YacHO Ha LudpoBoMy Aucnnei BinobpaxaeTbCs BiANOBiAHE YepryBaHHS Mk TeMnepaTypolo i HacoMm.
Mig yac 6yab-AKOro pexumMy NPUroTyBaHHS HATUCHITb KHOMKY 1 BUMUKaYa XXMBMEHHS, WO BUMKHYTM OrO.

3) KHonka 2 - Le BHYTPILLHE OCBITNEHHS. By MoxeTe HaTUCHYTU KHOMKY 2 B Byap-AKuii yac nig vyac poboTu
npunagy. BHyTpilLWHE OCBITNEHHS BMUKAETBLCSA, a kKHomka 2 6nvmae. Konu aBepusita BigkpuTi, CBITNO Takox
6yae BBIMKHEHO, @ KONMKW ABepLsATa 3aKpuTi, CBITNO Gyae BUMKHEHO.

4) Knasiwa 3 - ue kHomnka obepTaHHs. Y byab-sKoMy pexumi MpUroTyBaHHsA BU MOXETE HaTUCHYTU KnaBily
3, i BHYTPpILLHiA 06epToBMIN Ban / KniTka Ana KapTonnsHux dincie byae obepratuncsa. Y pobovomy pexumi
ingukatop 3 bnumae.

5) Knagiwa 4 - Temnepatypa +, knagiwa 5 - Temneparypa -, nig 4ac poboTu HaTuckanTe Temnepartypy + abo
TeMnepartypy -, i TemnepaTtypy MOXHa BCTAHOBUTU Ha 36iNnblUeHHs 260 3MEHLUEHHS.

6) Knasiwa 7 - yac +, knasiwa 8 - yac -, Npy KOXHOMY HaTUCKaHHi, 4ac + abo -, BU MOXeTe BCTaHOBUTU Yac
NpUroTyBaHHSA

CeitnoaiogHnn uncpposun aucnnen,

Mig yac poboTn Homep cBiTnoAiona BinoGpaxaeTbCs SK NepemMukaHHs MixX TemnepaTtypoto i Yacom, Lo
3anuwmBCs.

Knagiwa 24 - ue pobounii inamkatop. Y poboyomy ctaHi inamkatop Ne24 3aexau roputb.

KnaBiwi 14-23 - HanawTyBaHHS MEHIO B Pi3HUX pexumax. KoXeH pexum MoxHa HanawTtyBaTh 3a
[I0MOMOTOI0 KHOMOK Yacy + - i Temnepatypm + - Ansi BTOPUHHOTO HanaluTyBaHHS.

Bunbepitb GakaHuin pexum, a NoTiM HAaTUCHITb KHOMKY XVUBINEHHS, LWo6 3anycTuTu oro.
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IKOHU PEXUM YAC TEMMNEPATYPA
@ KapTtonns dpi 15 xBuUnuH 200°C
Creiik 25 xBunuH 185°C
’f Pnba 15 xBUnuH 200°C
% MopenpoaykTu 12 XBUNUH 160°C
&' Kypsiua Hixxka (Kypka) 20 xBUNuH 190°C
ﬁj Buniuka (TopTtn) 30 xBMNKH 175°C

@ Lline kypsue cine 30 XBUNUH 200°C
CyxodpykTn 4 roguH 80°C
@ lMonepepHin posirpis 12 xBUNUH 115°C
§I€ Po3MopoXyBaHHs 60 XBUNUH 40°C

MPUMITKA: Maiite Ha yBasi, WO Ui HanawTyBaHHsi € OPiEHTOBHUMU. OCKINbKM iHrpedieHTn Biapi3HSaTLCS
3a MOXOMKEHHSIM, PO3MIpPOM, (POPMOI0, @ TaKoX MapKol, MU HE MOXEeMO rapaHTyBaTV HaurKpaLlwi
HanawTyBaHHS A BalMX iHrpeaieHTiB

YNLLEHHA TA OBCNTYITOBYBAHHA

« Mepepn unweHHsM nepekoHawTecs, Wwo Air Fryer Big’eaHaHO Bif Mepexi Ta OXornoHe.

* BMKOPWCTOBYWTE YNCTY CyXy TKaHWHY, LOG OYMCTUTM BHYTPILLHIO YacTUHY. He BMKOPUCTOBYWTE MOKpPY
TKaHUHy, W06 3anobirTn NoTpannsiHHI BOAW NOTPanIsHHA BCEpPeAnHY npunaay.

MonepeaXeHHA: He BUKOPUCTOBYITe abpa3nBHi 3acobu Ans YnLLeHHst abo Movanku.

» OBepeXxHO NPOTPITh 30BHILLHIO0 MOBEPXHIO BOOrO TKaHMHO abo NanepoBUM PYLUHUKOM.

« Hikonu He 3aHyptoviTe Air Fryer abo 1ioro Bunky y Bogy v 6yab-siky iHLY piguHy.

* PeTenbHo BMCYLWITb YCi YacTUHK nNepep 36epiraHHAM.

« 36epirante Air Fryer y npoxonofHoOMy Cyxomy MicLi.

YTUNI3ALIA NPOAOYKTY

)74

Llen npoaykT Bignosigae Aupektmsi 2012/19/€C €sponeincbkoro MNMapnameHTy Ta Pagu 3 Biaxogais
€eNeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE), ska BctaHoBnioe npasoBy 6asy B
€sponericbkomy Cotosi ANns yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHSA BiAXOAiB €NEKTPOHHOro Ta
enekTpuyHoro obnagHaHHs. He yTunisyinte npucTpii pasoM i3 HecopToBaHUMWU MOGYTOBMMMU
BigxoAamu. [ANs LpOro BUKOPUCTOBYWTE 06’€KTU ANS CENEKTUBHOTO 36MpaHHsA enekTpUYHKUX Ta

eneKTPOHHUX Bigxoais
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ...t
TYP, MODEL: ... e e s

DATA ZAKUPU: .. e e e e e e e e e e as

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wlasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wylgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcéow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowg
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie si¢ zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gigtkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepigé, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (j. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg $rodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedane;j
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzgdzenie powinno spetniaé ogodlnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fur den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemalf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fliihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstéandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zuriickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zrus$eni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni uétenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporu€ujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odpori¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktord nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenil az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
muveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztéi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen médositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznald abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTUiO Ha AaHHOe 1U3aenve CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHUst HOBOMO U3denus notTpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HA3HAYEHWIO.

B cny4yae norniomMkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET Npaeo Ha GecnnaTHbi

PEMOHT UK 3aMeHy U3AENWS], eCINM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. JTa rapaHTusi Taikoke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nsgenue aKCnnyaTMpoBanocb COrMacHo peKoMeHAaLMsM, yka3aHHbIM B 3TOM
pyKoBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CcneuuanucTamm, He YNnornHOMOYEHHbIMU
komnaHuernt B&B TRENDS, S.L. . lapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEpPXKEHHble
3KCMyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUA He BMUSIET Ha NpaBa NoTpebuTens cornacHo yCcrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 06513aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMONHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWE peMOHTa U3QENUA.

JTiobble MaHMNyNsUMK ¢ U3aennem cneumanmnucTamu, He ynonHoMoYeHHbIMy komnaHuen B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnu Heuenesoe UCNonb3oBaHNe U3genvs NpuBeayT K aHHYNMPOBAHWIO rapaHTum.
lapaHTuiiHoe o6cnyxuBaHWe NpeaocTaBNsSeTcs Npu ycnoBun NpeaocTaBneHns notpebutenem
AOKYMeHTa O MOKyrMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KAaCCOBbIN Yek, YTOObI 0BnerYMTb NPoLEece BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nonyveHune TexHU4eckoro 0bCnyxnBaHns 1 NOcnenpoaaxHoro obenyxvMBaHvs 3a npegenamm
Monblwu cnepyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbINONHeHa Nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNENPOAaXHOMY 0B6CyXMBaHUIO Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn U XpaHeHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye To31 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynotpebara, 3a KosiTo e
npegHasHaveH, 3a Cpok OT Age roanHn. B cnyvaii Ha oTkas npes3 rapaHUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoAyKTa Unu eBeHTyanHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnaTHo, ako He Moxe

[a ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBL3MOXEH 3a U3MbIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B Takbs cnyyain moxete Aa nsbepere HamansiBaHe Ha LeHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAaBaya. MapaHumsiTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pEe3epBHUTE YaCTK, HO MPU YCINOBKE Ye NPOAYKTLT € M3Non3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHLKOBOACTBO 3a [iBaTa Cry4asi, KakTo 1 ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo Nnuue,
KOETO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n uen ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NoKp1Ba HUKaKBU
amopTusnpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopen6ata B [inpektvea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnueHnTuTe TpsibBa Aa ce cBbpXaT ¢ oTopuanpaH TexHnyecku cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswunHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHumsaTa Tpsbsa aa ce
NOMbIIHN U3LAMO M Aa Ce BPBbYM 3ae[HO C kacoBaTa Genexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHys NpoToKosl,
3a fja MoXe AeCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacosaTa benexka unm
npuemHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN YNeCHsIBaHe yNpaXHsSBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUA
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, U MoXe Aa NPoBepUTE 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCNyXWTb NPOTArOM ABOX POKiB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbLCS 3@ NPU3HaAYeHHsAM. [apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BUpoOby cnoxusayem. Y pasi NONOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MaloTb NpaBo Ha Be3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPODY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BUMHSITKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 LUX BapiaHTiB Oyae HeMOXnIMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y uboMy BUNagKy nokynelb Mae npaBo BUBPATW 3HMXKEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMNKW, LLO Crif,
obrosoptoBat 6e3nocepenHLO 3 NpoAaBLeM. Lia rapaHTia Takox BKMoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALIN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPeMOHTOBAHO CTOPOHHIMU dhaxiBLAMU, He YNOBHOBaxXeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLIMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaITLCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha NpaBa crnoxwusaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueun 1999/44/EC ans kpaiH — 4YneHis
€sponevicbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B's13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBedeHHs1 PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-siki MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxkeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh A0 BTPATV rapaHTii. FapaHTiiHe
obcnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpoOy HaOaeTbCs 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[OKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum gokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBuii, dickanbHWUIA, TOBapHUIA
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHLWKiA BCTAHOBMNEHMI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHUM JOKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHuin 36epirati 4oKyMEHT Npo npuabaHHa BUpoby, Wob nonerwmTy npouec
BMKOHaHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5 oTpMMaHHs TEXHIYHOro 1 nicnsinpogaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToUKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTO4HUTH
iHpopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CnyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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Asporpunb / MNoBiTpsAiHa ¢ppuTIOpHNLA

SERIES: ZAF. MOD: ZAF7120

220-240V~ 50/60Hz 1700W

TYPE: GSE021-2

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 03/2023

WWW.ZELMER.COM




